
 

                                                                  

Køkkenassistent til det kolde køkken søges. 

Vi tilbyder: 

• Et professionelt miljø med ordnede forhold og overenskomst 

• Et stærkt og velfungerende team bestående af både faglærte og elever 

• Et køkken med "højt til loftet" hvor der er plads til alle, og hvor alle bliver hørt  

• Mulighed for ansvar og faglig udvikling 

• Søde kollegaer, som hjælper hinanden og sætter pris på, at det skal være sjovt at gå på arbejde 

• Løn efter kvalifikationer og mange personalegoder 

• Arbejdstid fortrinsvis fra 05:30-15:00 og fri hver anden weekend.  

 

Primære opgaver:  

 

• Klargøring af morgenmad til vores gæster 

• Klargøring af formiddagsbuffeter til konferencesegmentet 

• Klargøring af frokostbuffet 

• Smørrebrød & sandwiches 

• Sætte varer på plads 

• Forefaldende arbejde i køkkenet 

 

Vores ønsker til dig: 

 

• Du kan lide at lave mad, er struktureret og detaljeorienteret 

• Du er ansvarsfuld  

• Du er en teamplayer 

• Erfaring fra branchen er et plus, men det vigtigste er din indstilling og dit engagement 

 

Hvem er vi? 

 

Munkebjerg Hotel er et moderne men også traditionsrigt hotel, hvor vi sætter en ære i personlig service og høj 

kvalitet. Hotellet består af: 

• 158 værelser 

• 4 restauranter heriblandt Treetop Restauranten som sidste år modtog den grønne Michelin-stjerne  

• 2 barer 

• Adskillige konference- og mødelokaler i mange forskellige størrelser 

 

Har du spørgsmål til stillingen, er du velkommen til at kontakte køkkenchef Henning Kohl tlf. 54556707 el. på 

mail: kohl@munkebjerg.dk  

Hvis du har det, der skal til, så send din ansøgning til hr@munkebjerg.dk snarest muligt. Ansøgningen skal være 

på dansk, og mærket ”køkkenassistent”. 

Vi glæder os til at høre fra dig.  

                       Marts 2026 
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