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ER PA%R TIL JER

Pi Munkebjerg Hotel skaber vi rammerne for julefrokoster, der passer pracis il

jeres onske om en rigtig julcﬁ'okost.
tele

Uanset om [ vil have den store, fcstligc julcﬁ‘okost med kollcgcr og venner, eller I

onsker en mere intim og cksklusiv aften, sa har vi mulighcdcmc til jer.

Den store julefrokost i Munkebjergsalen

Her far I en aften fylde med grin, dans og underhold ning, Nyd vores ovcrd;idigc
julebuffer med over 30 retter, standup med Nikolaj Stokholm og livemusik med
“chtoriginalcrnc“. der garanterer ct fﬂyldt danscgulv ogen fantastisk stemning,
Der vil vare dinnermusik under middagcn. og buffeten fyldes lobende op. Hertil

kan I tilkebe de drikkevarer, der passer til jcrcs selskab.

Julefrokost i eget lokale
Foretrakker I en mere privat fest, giver vi jer muligheden for at holde jeres
julefrokosti cget lokale. \r”;rlg mellem en neje sammensat julcmcnu cller en klas-

sisk julcam‘cming. Festen er uden livemusik og standup.

Er I et selskab pa over 40 personer, kan | vzlge at fa julebuffeten serveret
jeres eget smuke opdackket lokale. Her er kaffe og te inkluderet, men standup og

livemusik er ikke en del af‘pakkcn.

Gourmetjulefest i Treetop Restauranten

Sogcr len oplcvclsc udover det s;tdvanligc, kan | v;rlgc at fejre julen i vores
cksklusive Treetop Restaurant. Her er der mulighcd for at v;rlgc den lille menu
Inblik eller den store menu Helheden. Standup og livemusik er ikke en del af

dCllllC P;ll(l\'C.

Vi gleder os til at byde jer velkommen til en fantastisk
julefejring.

Julefesterne aftholdes

Fredag den 28. november og lordag den 29. november, kl. 18.00-01.00.
redag den 5. december oglordag den 6. december, kl. 18.00-01.00.

Fredag den 12. december og lordag den 13. december, kl. 18.00-01.00.
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ED DET HELE

Julefester med det hele i Munkebjergsalen
Munkcbjcrgs ju]cfestcr ertil jcr, der holder aﬂeckkcrjulcmad, dans og god under-
holdm’ng, sammen med venner og kollcgcr. [ kan tryge lene jer tilbagc og nydc

aftenen, nar [ bcswgcr Munkf:bjcrg Hortel, vi sorger tor det hele.

Julefesterne afholdes kl. 18.00-01.00, og allc aftener serveres vores
velkendee, klassiske julcbuffct, der lobende bliver fyldt op med bade kolde og

varme retecr.

“Festoriginalerne” spi“cr op til dans og underholder alle aftener fra kl. 18.00
med virkelig god musik. Ale fra Robbie Williams, Queen, Danscorkestret og
Beatles til Thomas Hclmig.

Standup med Nikolaj Stokholm

Pris pr. kuvert kr. 795,-
Inkl. julebuffet, kaffe/te, standup og livemusik.
Hertil kan I kobe de drikkevarer, der passer til jercs selskab.

DRIKKEVARER

Pakke 1 | Ad libitum, kl. 18.00-21.00 | Pr. kuvert kr. 420,-
Almindclig ol, lelC@l, vand, hvid- og rodvin.

Pakke 2 | Ad libitum, kl. 18.00-01.00 | Pr. kuvert kr. 595,-
Almindclig ol, julcwl, vand, hvid- og rodvin.

Pakke 3 | Ad libitum, kl. 18.00-01.00 | Pr. kuvert kr. 795,-
KL 18.00-01.00: Almindclig @l,julcwl, vand, hvid- og rodvin.
K1 21.00-01.00: Mokai, Breezers og drinks.

Julefest inkl. drikkevarer 1 2 3 %

Julebuffet, underholdning og musik . . . .
Drikkevarepakke 1 .
Drikkevarepakke 2 .
Drikkevarepakke 3 .

Pr. kuvert 795,- 1.215,- 1.390,-1.590,-
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JULEBUHFET

Vores julebuffet byder pa traditionel julemad med lekre, hjemmelavede
specialiteter fra vores charcuteri, regeri, bageri, konditori og kekken.

Fisk og skaldyr
Marinerede sildefileter med karrysalat
Kryddersild med redlog og salte kapers
Rugmelsstegte sild i eddikelage med peberrod og log
Hjemmerogede laksefileter med flodestuvet spinat
Grenlandske rejer med citron og mayonnaise

Dildgravet laks med sennepsdressing og surbred
Rodspeattefileter med citronbade og remoulade

Koldt og varmt

Rullesteg med svesker, rodkélssalat med appelsin og nedder

Slagterens sylte med sennep og ingefarsyltede rodbeder
Hjemmelavet leverpostej med sprod bacon og stegte svampe

Kalpolser med gronlangkal
Velhangt okschojreb med bearnaisesauce og klassiske flodekartofler
Mor andesteg med sukkerbrunede kartofler
Sprod ribbenssteg med juleredkal
Blodpelse med merk sirup og kanelsukker
Tarteletter med hons i asparges
Hjemmelavet julemedister med julekil og kanelsukker
Juleinspirerede salater

Ost og dessert
Udvalg af lokale oste med syltede nedder, oliven og hjemmebagte kiks
Frugtsalat med chokoladebrud
Risalamande med lun kirsebarsauce
Figner, dadler og frisk frugt
Macarons med citronsaltkaramel
Konditorens kransekagekonfekt

Brod fra eget bageri
Focacciabred
Surdejsbred fra vores stenovn og surdejsbrod med kommen
Munkebjergs signaturbred og valneddebred med figner

Fodevareallergi og -intolerance.
Sperg os gerne til rads om indhold af allergener i vores menu.
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I EGET LOKALE

I kan valge at holde jeres julefest i eget lokale uden musik, dans og underholdning.
Her SCrveres en lelel]l@llLl e[[e?’ cn julc’am‘ctning.

Dette er muligt fra frcdag den 28. november 2025. Book pa telefon 76 42 85 00.

Pandestegt torskefilet — Sonderjysk hvidkal - fiskefumé — jomfruolie
g ) J
Krondyrfilct presset med fed andelever - glasc’rct ﬁgcn - Szcchuanpcbcr - sky
Rodvinsglaseret sprangt andebryst — confiteret lar — sylecede kartofler — selleri — able — rosmarinsky
& prang ) ) Y
Femme Fatale fra Troldhede Mejeri - chutncy af sveskeblommer — chips af sprod olkagc’

T&I’tLl{:O ‘di:l'iS Og ;1mar€nakirscbm‘ - kirscbxrgastrik - fransk I]Ong‘dt

3-rettersmenu kr. 535,-
g-rettersmenu kr. 615,-

s-rettersmenu kr. 675-

Marineret sildefilec med karrysalat
Stege sild med pcbcrrod og log
Paneret fiskefilet med rort remoulade og citron
Hjcmmcr@gct laksefilet med roreg og purlog
Slagtcrc’ns sylte med sennep og ingc’fm‘syltedc’ rodbeder

Lun, hjcmmcl;wct lCVC[’POSth lﬂCCl SthtC SV‘JIDPC Og Spl'Od b'&COD

glldCIS IDC'd COHﬁtCl‘C’t ’&lld, SOlb’CBI‘ Og Iblﬁl‘

Hjemmelavet mcdistcrpo]sc med julekal
Ribbc’nstc’g med julc’rodkil
To slags lokale oste med rodvinssyltede nodder

Risalamandc H]C"Cl lun kirscbmrsauce

Pris pr. kuvert kr. 475,-

minimum 6 kuverter



FESTORIGINALERNE

ROLIGE JULEFESTER",, |/

jeod bale

Er [ flere end 40 personer, og onsker [ at spise forjcr sely?

Fra frcdag den 28. november er det muligt acfa julcbuffctcn servereti jcrcs cget, hyggc]igc lokale.

Julebuffet, kaffe og te
Pris pr. kuvert kr. 595,-

Prisen er ekskl. drikkevarer, standup og livemusik.
Kontake os pa clf. 7642 8500 for at booke jeres eget lokale, som naturligvis er smuke pyntet med hvide dugc,

servietter ogjulcdckorationcr.

GODNAT OG SOV GODT

Lad bilen sta 0g sov p;i hotellet cftcrjulcfcstcn. En ovcmatning inkluderer morgcnmad og fri adgang til
wellnessomradet. Om morgenen kan du slappc afinddil kl. 11.00, hvor der er tjck—ud.

[ forbindelse mcdjulcfcstcn er priscn p;i en ovcmatning med morgcnmad:

Kr. 695,- pr. person i delt dobbeltvarelse
Kr. 1.195,- for enkeltvarelse

i




OPLEYV ELITEN
BLANDT DANSKE KOMIKE

Nty Sttty

cle Danmarks Stokkefar, der aldrig holder kaft (heldigvis).

Hvis du har en svaghed for tikrummende anckdoter, vanvittige kropsbeva-
gelser og punchlines sa skarpe, at de kunne skare gennem en pakke Lurpak,
sa er Nikolaj Stokholm din mand. Fra Comedy Fight Club til Operaen har
Stokkefar taget rejsen fra "ham den lidc akavede fyr” til "ham den vanvittige
akavede fyr, der selger udsolgte shows pastribe.”

Hans forste show Mit Liv Som Nikolaj Stokholm var en slags terapi pa
spccd, hvor barndommen blev dissekeret med en brutal xrlighcd, der bade
tik publikum til at grine og maske fole sig lide skyldige over at grine. Det
andet show, Turen Gar Til Nikolaj Scokholm, var som at tage pa char-
terferie i Stokkefars hjerne — et sted, hvor intet giver mening, og ale giver
mening p samme tid. Og nu er han alesa tilbage med Jeg er stadig Nikolaj
Stokholm, hvor han angiveligt kigger fremad i livet, men xrligt talt ser han

sa dérligt, at det nok er nermere fem minuteer frem.

Det, der gor Stokkefar sa Sjov, er hans evne til at balancere mellem det helt
relaterbare og det komplet absurde. Han er typen, der kan fa et publikum
til at fole sig set, selvom han ligc har fortalt en historie om at rabe ad en
tilf:cldig due pa Str@get. Og sa har han den dér uimodstéelige charme -

en slags “jeg er én afjervibe, selvom vi alle sammen godt ved, acvi aldrig

kunne slippc af sced med at vare lige sa pinlige som ham.

Oplcv ham til Munkebj jergs ju ulefester:

Fredag den 28. november og lerdag den 29. november
Fredag den 5. december og lordag den 6. december
Fredag den 12. december og lordag den 13. december.
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EN OPLEVELSE UDOVER
DET SADVANLIGE

Midt i Munkcbjcrgskovcn liggcr Trcctop Restauranten som et symbol
pa dedikation til godt hindvark og dyb karlighed til naturen. Trectops
kokken er “nyt nordisk” med fokus pa de sma leverandorer ogen bxrcdyg—

tig tankegang,

Menuerne i restauranten baerer prag af sesonens udvalg af ravarer med
tokus pa handverk, smag og astetik. Kokkenet hyldcr de lokale ravarer,
som omhyggcligt v;tlgcs fra nztrliggcndc gérdc og farvande. Hver en
ingrcdicns fortzller en historic om jordcns generositet og landmandenes

utret:ttcligc dedikation.

Niar I smager receerne, smager | ikke kun den friskhed, som naturen
tilbydcr, men ogsé’l handvarket og omhuen bag hver tilbcrcdning.
Missionen er at skabe en spiscoplcvclsc, hvor gaster kan fole 0g smage
dedikationen i hver eneste bid, fra de friskeste lokale ravarer til den ende-

lige prasentation pa tallerkenen.

Indblik kr. 1.200,- pr. person
Helheden kr. 1.600,- pr. person

Menuerne er inkl. snacks, kaffe og sode. Der er mulighcd for tilkob af

vinmenuer og/cllcr vores hjcmmclavcdc juiccmcnu. .

Ring til os pa 7642 8500 for booking af en fancastisk smagsoplcvelsc i

Trcctop Rcstaurantcn.
N e . | §—
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FORKZAZALELSE MED
FORMAT
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Siden 1880 har Munkebjerg Hotel varet et sted, hvor gaester
kan nyde velveare, kvalitet og naturskonne omgivelser.

Den uovertrufne beliggenhed midt i Munkebjergskoven
med udsigt over Vejle Fjord danner en fantastisk ramme om
hotellet, som tilbyder tre restauranter, bar, vinkalder, kasino samt
wellness-, pool og fitnessomrade.

Vi er stolte af vores egenproduktion i bageri, slagteri og rogeri,
som sikrer ravarer og smagsoplevelser af hojeste kvalitet.

Du kan kombinere afslapning og aktivitet med faciliteter som
pool, spabade, sauna, krolf, tennis, lob eller cykling i Munkeb-
jergskoven. Besog ogsa Lobbybaren for hygge og afslapning eller
oplev spandingen pa Casino Munkebjerg,

Munkebjerg Hotel er ogsa et 5-stjernet konferencehotel med
20 moderne og fleksible modelokaler, som alle er udstyret med

avanceret AV-udstyr. Kapaciteten dekker alt fra 2 til 720 deltagere.

Vores opmarksomhed og og omhu galder ikke kun hotellets
gaester men ogsa naturen, der omgiver os.

Velkommen til Munkebjerg Hotel.

o

MUNKEBJERG
HOTEL

MUNKEBJERGVE] 125 . DK-7100 VEJLE . +45 7642 8500 . INFO@MUNKEBJERG.DK. MUNKEBJERG.DK




