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MUNKEBJERG

HOTEI
Overtjener til Munkebjerg Hotel

Vi spger en faglig staerk person til speendende stilling som overtjener, som skal vaere med til at styrke evnen
til finjustering af vores serviceniveau. Sa hvis du er den gode kollega med overblik, overskud, godt humer og
sans for detaljer, sa haber vi, at du vil vaere en del af “Team Munkebjerg”.

Lidt om os:

Vores team af kokke og tjenere er alle kendetegnet ved deres faglige ekspertise og dedikation, og alle
samarbejder om at indfri gaesternes hgje forventninger. Vi er et godt team af udlzerte tjenere og skarpe
hjaelpere, hvor alle hjelper alle. Du bliver en del af en organisation, som er i gang med den grgnne
omstilling, hvilket vil blive en endnu stgrre del af vores identitet i de kommende ar.

Munkebjerg Hotel er et dynamisk hotel med unik beliggenhed i bggeskoven. Hotellet tilbyder to barer,
adskillige konferencer-, mgde- og selskabslokaler og tre restauranter.

o Lobbybaren er hotellets hyggehjgrne. Her kan gaesterne vaere beskaeftiget uden at vaere alene, og
samtidig indtage et dejligt maltid eller en drink.

e Panorama Restauranten tilbyder — udover velsmagende moderne bistroretter og nye klassikere —en
smuk udsigt over skov og fjord.

e Jackpot Restaurant tiloyder forskellige kasino a la carte retter og menuer.

Hvad du kan forvente af os:

e Udvikling af dine kompetencer med udgangspunkt i det daglige arbejde.

e At blive klogere i samskabelse med hele organisationen pa rejsen med gget baeredygtighed.

e Enspaendende stilling i et miljg, hvor du kan szette dit personlige praeg pa gaesteoplevelsen.

e En arbejdsplads med en respektfuld omgangstone og ”hgjt til loftet” ift. inputs og opgavelgsninger.
e Gode lgn- og arbejdsvilkar med pension og mange personalegoder.

Vores gnsker til dig:

Med reference til restaurantchefen bliver du medansvarlig for et team af 30 dedikerede fastansatte tjenere,
og aflgsere. Som overtjener indgar du i den daglige drift, og er med til at sikre at retningslinjer og teamspirit
bade maerkes og ses af geester og personale.

Dine opgaver er alsidige og vil veere:

e Opleaering og udvikling af faste medarbejdere og reserver.

e Tilretning af vagtplaner sa der er optimal bemanding hver dag.

e Sikre at alle operationelle procedurer oprettes, vedligeholdes og fglges.

e Sikre overholdelse af alle hygiejne-, sundheds- og sikkerhedsregler.

e Medansvar for opnaelse af de gkonomiske mal for restauranterne, inkl. lagerstyring og optimering
af vareforbrug.

Ansggning:

Vi gleeder os meget til at hgre fra dig pa mail til hr@munkebjerg.dk. Din ansggning og dit CV skal maerkes
"Overtjener Munkebjerg”. Har du spgrgsmal, er du altid velkommen til at kontakte F&B Manager Lars Munk
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