BRYLLUPSFEST PA MUNKEBJERG

en fest 1 romat







BRYLLUPSKAGE
Kreeret af vores egen konditor med de smage og den pynt, I ensker.
Fra kr. 115,- pr. kuvert.

Vi kan ogsi tilbyde jer muligheden for at kreere jeres unikke
bryllupskage i professionelt samarbejde med vores dygtige konditor.
Fra kr. 135,- pr. kuvert.

BRYLLUPSKAGE MED DRIKKEVARER
Kreeret af vores egen konditor med de smage og den pynt, I ensker,
inkl. kaffe, te, crémant, ol og vand ad libitum i to timer.
Ktr. 375,- pr. kuvert.

APPETIZERS
Sprod terte med vaniljecreme samt frugt og baer efter seesonen
Sprode tapiokachips, kryddermandler, grissini og aioli
Torret skinke og parmesanost
Sprode terter med karamelliseret logkompot
To slags trekantsandwich med laksesalat/agurk og skinkesalat/gtillet pebetfrugt

Toast melba med kyllingesalat og sproed bacon
Foie gras-terrine med hindbear og balsamicoglace
Ceviche af torsk med avokadocreme og koriander
Kaemperejer med xrtecreme og saltede mandler

Pr. appetizer kr. 65,-

HJEMMELAVEDE SALTE SNACKS
Pr. kuvert kr. 65,-



Munkebjergs konditor tilbyder folgende tre bryllupskager:

BRYLLUPSKAGE 1 BRYLLUPSKAGE 2 BRYLLUPSKAGE 3
Noddebund og lyse bunde Lyse bunde Brownie og
Karamel Mousse af rode ber chokoladekagebunde
Passionscreme Friske ber Skovbarsmousse
Knas Makroner og knas Saltkaramel og knas
Hvid chokolademousse Vaniljemousse Dulce de Leche-Mousse

PYNT OG SERVERING AF BRYLLUPSKAGE

Klassisk bryllupskagestativ — antal lag athenger af antal gaster
Opval opsats i tre lag
Enkeltstaende runde kager pa traeplanke
Treopsats

Bryllupskagen kan pyntes pa folgende mader:
Overtrukket med hvid marcipan
Smurt op med smorcreme
Pyntet med chokoladespray
Pynt med blomster/farver aftales individuelt.
Vi har altid smagsprover af de tre bryllupskager pa lager, si det er
muligt at smage dem til provespisningen.

MEDBRING EGEN BRYLLUPSKAGE

Onsker man ikke en af ovenstiende bryllupskager, er man velkommen til at
medbringe sin egen. Det koster et handteringsgebyr pa kr. 45,- pr. petson.






KILASSISK | MARTS-APRIL-MA]J

APERITIF
Crémant d’Alsace eller Kir
Tilkeb: Hjemmelavede salte snacks. Kr. 65,- pr. kuvert

FORRET
Brodstegt vesterhavsfisk med syltet kartoffelbind og letroget blanketsauce
Hjemmeroget laksefilet med rygeost, radise, karse og sprodt rugbrod
Slagterens egen okologiske coppa med troffelemulsion, rimarineret spinat og saltede mandler

HOVEDRET
Langtidsstegt oksefilet med timian, glaserede gulerodder, spidskil og redvinssauce
Skindstegt rodfisk med nye gronsager, Berner Rosti, fermenteret spidskél og dild-beurre blanc
Urtefarseret unghanebryst med sauterede asparges, persille, gronne xrter og suprémesauce

DESSERT
Brendt passionsfrugtterte med egen sauce, lakridsis og krystalliseret chokolade
Vaniljemousse med rabarberspejl, egen sorbet og sprod havremysli
Noddekurv fra eget bageri med tre slags is, frisk frugtsalat og chantillycreme

TILKOB
Oksemorbrad til hovedretten. Kr. 80,- pr. kuvert
Tre udvalgte oste med syltede nedder, kvaede og hjemmebagt kiks. Kr. 115,- pr. kuvert

NATMAD
Stort polsebord fra egen slagter med garniture, bred og grevefedt
Ristede hotdogs med det hele
Gronsagsterter med to slags blandede salater og urtedressing

TILKOB TIL NATMAD
Varm leverpostej, bacon og champignon. Kr. 25,- pr. kuvert
Sprangt ribbenssteg med rodkal. Kr. 25,- pr. kuvert



FESTPRISER 1

Aperitif

Forret, hovedret, dessert .
Husets hvidvin ad libitum

Husets rodvin ad libitum

Dessertvin ad libitum

Kaffe/te, kransekagekonfekt

Natmad

Fri bar, 3 timer: ol, vand, vin

Pr. kuvert 525,-
Pr. kuvert inkl. udvalgte vine

975,
1.105,-

1.150,-
1.280,-

1.450,-
1.580,-



LUKSUS | MARTS-APRIL-MA]

APERITIF
Crémant d’Alsace eller Kir
Tilkeb: Hjemmelavede salte snacks. Kr. 65,- pr. kuvert

FORARSMENU
Hvide asparges med hasselned i purlogssmor, marinerede rejer, rogn og luftig emulsion
Pocheret pighvar med jordskokker, muslinger og kraftig pighvarfumé
Beef Wellington med morkelsauce, kartoffelfondant, nye gronsager og logpakke
Mandelmazarin med rabarberkompot, Amarettois og vaniljesne

NATMAD
Stort polsebord fra egen slagter med garniture, brod og grevefedt
Ristede hotdogs med det hele
Sma sprode croissanter med tre slags fyld:
klassisk skinkesalat, letroget honsesalat, rejesalat med citron

TILKOB TIL NATMAD
Varm leverpostej, bacon og champignon. Kr. 25,- pr. kuvert
Sprangt ribbenssteg med rodkal. Kr. 25,- pr. kuvert

FESTPRISER 1 2 3 4
Aperitif . . .
4-rettersmenu 3 3 . .
Luksusvinmenu med 4 udvalgte vine 3 . .
Kaffe/te, petitfours . .
Avec

Natmad . .
Fri bat, 3 timer: ol, vand, vin .

Pr. kuvert 695,- 1.345,- 1.545,- 1.845,-
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OVER 125 AR MED

Siden 1880, hvor den forste udgave af
Munkebjerg Hotel dbnede, har vi strabt efter at skabe
optimale rammer for vores gaster, si vi kan levere
oplevelser af velvare, afslapning og forkelelse.

Nir du i dag treder ind 1 lobbyen pa Munkebjerg Hotel,
har du mere end 135 4rs historie under fodderne.

Hotellet er nemlig bygget pa ruinerne af datidens
lille paradisiske badehotel.

Madforkalelse
Et magisk smagsunivers med masser af intensitet
og kerlighed giver store gastronomiske oplevelser
pa Munkebjerg Hotel. Fundamentet er gode, solide og
hjemmelavede ravarer. Med eget bageri, konditori, slagteri,
charcuteri og regeri arbejder vores kokken ud fra filosofien,
at selvtilberedt er veltilberedt.

Alle restauranter har den smukkeste udsigt over
Vejle Fjord og Munkebjergskoven.

Vores vinkzlder kan tilfredsstille selv den mest
kraesne kender. Her ligger nasten 600 forskellige
aftapninger bag handsmedede gitre, og her kan du
som gast kobe pikante appetizers og et glas champagne,
som Munkebjerg Hotel selv importerer.

Nar I holder jeres bryllupsfest pa Munkebjerg,
er brudesuiten og en flaske crémant inkluderet i prisen.
Er brudesuiten reserveret til anden side, tilbyder vi i
stedet et af vores lakre Treetop-dobbeltvarelser.
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KLASSISK | JUNI-JULI-AUGUST

APERITIF
Crémant d’Alsace eller Kir
Tilkeb: Hjemmelavede salte snacks. Kr. 65,- pr. kuvert

FORRET
Hjemmeroget laksefilet med Gammel Knas-creme, urtesalat, sprodt rugbrod og saltet agurk
Roget makrel med peberrodsemulsion, semidried cherrytomater, skilt hvid tomatsauce og bredkrummer
Terrine af kyllinger fra Hopballe Molle med ramslogsmayonnaise, saltede cashewnedder, smé syltede rodlog og urter

HOVEDRET
Dansk gris som Filet Royal og braiseret kabe med puffet spzk, grillet persillerod og baconsauce
Spinatfarseret unghanebryst med stegt log, pak choi og mild sennepssky
Rosmarinstegt kalvefilet med sommergronsager, rodvinssauce og nye kartofler

DESSERT
Creme brulé med friske jordbar, jordbarsorbet og sma kys
Munkebjerg islagkage med friske ber, chokoladeganache og varm chokoladesauce
Rodgred af solmodne bxr med flodeis og sed tuille

TILKOB
Oksemorbrad til hovedretten. Kr. 80,- pr. kuvert
Tre udvalgte oste med syltede nedder, kvaede og hjemmebagt kiks. Kr. 115,- pr. kuvert

NATMAD
Stort pelsebord fra egen slagter med garniture, brod og grevefedt
Ristede hotdogs med det hele
Graske frikadeller med to slags kartoffelsalat, syltede squash, drueagurker og rugbrod

TILKOB TIL NATMAD
Varm leverpostej, bacon og champignon. Kr. 25,- pr. kuvert
Spraengt ribbenssteg med rodkal. Kr. 25,- pr. kuvert



FESTPRISER 1
Aperitif

Forret, hovedret, dessert .
Husets hvidvin ad libitum

Husets rodvin ad libitum

Dessertvin ad libitum

Kaffe/te, kransekagekonfekt

Natmad

Fri bar, 3 timer: ol, vand, vin

Pr. kuvert 525,-
Pr. kuvert inkl. udvalgte vine

975,-
1.105,-

1.150,-
1.280,-

1.450,-
1.580,-
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LUKSUS | JUNI-JULI-AUGUST

APERITIF
Crémant d’Alsace eller Kir
Tilkeb: Hjemmelavede salte snacks. Kr. 65,- pr. kuvert

SOMMERMENU
Stegte kammuslinger med syrligt «ble, blomkal og rognsauce
Tatar af kalveinderldr med sesamemulsion, peberrodssne og ristet brioche
Dansk radyr med crust af tranebar og kartoffelpuf, broccolini, artiskokbund og brombarsauce
Karnemalks-panna cotta med friske baer, yoghurtis og sma kammerjunker

NATMAD
Stort polsebord fra egen slagter med garniture, bred og grevefedt
Ristede hotdogs med det hele
Graske frikadeller med to slags kartoffelsalat, syltede squash, drueagurker og rugbred

TILKOB TIL NATMAD
Varm leverpostej, bacon og champignon. Kr. 25,- pr. kuvert
Sprengt ribbenssteg med rodkal. Kr. 25,- pr. kuvert

FESTPRISER 1 % 3 4 5
Aperitif . . . .
4-rettersmenu . . . . .
Luksusvinmenu med 4 udvalgte vine . . . .
Kaffe/te, petitfours . . .
Avec .
Natmad . . .
Fri bar, 3 timer: ol, vand, vin . .
Pr. kuvert 695,- 1.345,- 1.545,- 1.845,- 1.895,-

15
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KLLASSISK | SEPTEMBER-OKTOBER-NOVEMBER

APERITIF
Crémant d’Alsace eller Kir
Tilkeb: Hjemmelavede salte snacks. Kr. 65,- pr. kuvert

FORRET
Lavbagt vesterhavsfisk med kapersemulsion, blamuslinger og urtesalat
Mosaik af torsk og laks med urtemayonnaise, sprodt rugbred, skilt soja og neddesmeor
Svampeconsommé med pocheret fasanbryst, efterirssvampe og korvel

HOVEDRET
Letspreengt unghanebryst med stegte majs, honningglaserede guleradder og lys troffelsauce
Indbagt krondyrfilet med rosmarin, efterarsbeder, pommes rissoles og sherrysauce
Langtidsstegt oksefilet med saltbagte skalottelog, graskar og redvinssauce

DESSERT
B52-chokoladedessert med solbzr, vaniljeis og marengs
Abletzrte med citron og vanilje, egen sorbet med laurbar og drys af hvid chokolade
Bountykage med kokossorbet, braiseret ananas og ananascurd

TILKOB
Oksemorbrad til hovedretten. Kr. 80,- pr. kuvert
Tre udvalgte oste med syltede nodder, kveede og hjemmebagt kiks. Kr. 115,- pr. kuvert

NATMAD
Stort polsebord fra egen slagter med garniture, brod og grevefedt
Ristede hotdogs med det hele
Mulligatawny, indisk karrysuppe med lose ris, kylling og gronsager

TILKOB TIL NATMAD
Varm leverpostej, bacon og champignon. Kr. 25,- pr. kuvert
Sprengt ribbenssteg med rodkal. Kr. 25,- pr. kuvert



FESTPRISER 1

Aperitif

Forret, hovedret, dessert .
Husets hvidvin ad libitum

Husets rodvin ad libitum

Dessertvin ad libitum

Kaffe/te, kransekagekonfekt

Natmad

Fri bar, 3 timer: ol, vand, vin

Pr. kuvert 525,-
Pr. kuvert inkl. udvalgte vine

975,
1.105,-

1.150,-
1.280,-

17
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LUKSUS | SEPTEMBER-OKTOBER-NOVEMBER

APERITIF
Crémant d’Alsace eller Kir
Tilkeb: Hjemmelavede salte snacks. Kr. 65,- pr. kuvert

EFTERARSMENU
Ostersfarseret redtungefilet med artiskokcreme, lys rognsauce og persillepanko
Rimmet kammusling pd karamelliseret jordskokcreme, chips, urter og urteemulsion
Indbagt oksemorbrad med reget marv i bordelaisesauce, rodder i tekstur og kartoffelfondant
Chokoladekage i tre lag med brombarsorbet, brombar og havrecrumble

NATMAD
Stort pelsebord fra egen slagter med garniture, brod og grevetedt
Ristede hotdogs med det hele
Graske frikadeller med to slags kartoffelsalat, syltede squash, drueagurker og rugbred

TILKOB TIL NATMAD
Varm leverpostej, bacon og champignon. Kr. 25,- pr. kuvert
Sprengt ribbenssteg med rodkal. Kr. 25,- pr. kuvert

FESTPRISER 1 2 3 4 5
Aperitif . . . .
4-rettersmenu . . . . .
Luksusvinmenu med 4 udvalgte vine 3 . . .
Kaffe/te, petitfours o D .
Avec .
Natmad . . .
Fri bat, 3 timer: ol, vand, vin . .
Pr. kuvert 695,- 1.345,- 1.545,- 1.845,- 1.895,-
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KILASSISK | DECEMBER-JANUAR-FEBRUAR

APERITIF
Crémant d’Alsace eller Kir
Tilkeb: Hjemmelavede salte snacks. Kr. 65,- pr. kuvert

FORRET
Lavbagt torskefilet med persillerodscreme, crust af bacon og redbeder samt persilleemulsion
Vol-au-vent med marinerede rejer, syltet porre, tusind eer-emulsion og gronne urter
Cremet svampesuppe med pocheret &g, svampe og gron olie

HOVEDRET
Langtidsstegt oksefilet med peberglasering, log i tekstur, pommes Anna og lys pebersauce
Rodvinsglaseret spreengt and med rodfrugter, risyltede tyttebaer og egen sauce
Ballotine af svinemeorbrad stegt i god skinke, kil med fermenteret hvidlog og Sauce Italienne

DESSERT
Chokoladefondant med lys ganache, blodappelsinsorbet og krystalliseret chokolade
Vaniljemousse med braiseret ananas, romsirup, braendte mandler og mandelis
Panna cotta med hvid chokolade, blekompot, yoghurtsorbet og honningtuille

TILKOB
Oksemorbrad til hovedretten. Kr. 80,- pr. kuvert
Tre udvalgte oste med syltede nedder, kvede og hjemmebagt kiks. Kr. 115,- pr. kuvert

NATMAD
Stort pelsebord fra egen slagter med garniture, brod og grevefedt
Hotdogs med det hele
Graske frikadeller med to slags kartoffelsalat, syltede squash, drueagurker og rugbred

TILKOB TIL NATMAD
Varm leverpostej, bacon og champignon. Kr. 25,- pr. kuvert
Sprangt ribbenssteg med rodkal. Kr. 25,- pr. kuvert



FESTPRISER 1

Aperitif

Forret, hovedret, dessert .
Husets hvidvin ad libitum

Husets rodvin ad libitum

Dessertvin ad libitum

Kaffe/te, kransekagekonfekt

Natmad

Fri bar, 3 timer: ol, vand, vin

Pr. kuvert 525,-
Pr. kuvert inkl. udvalgte vine

975,-
1.105,-

1.150,-
1.280,-

1.450,-
1.580,-
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LUKSUS | DECEMBER-JANUAR-FEBRUAR

APERITIF
Crémant d’Alsace eller Kir
Tilkeb: Hjemmelavede salte snacks. Kr. 65,- pr. kuvert

VINTERMENU
Roget hellefisk med dildsyltet kal, puré af knudekal og neddevinaigrette
Stuvning af svampe og ristet kalvebrissel med kraftig glace og fennikelcrudité
Oksemorbrad/Beef Wellington med pastinak, sprode log og skalottelogssauce
Brud af mazarinkage med marmoreret ganache, karamel og kirsebzrsorbet

NATMAD
Stort polsebord fra egen slagter med garniture, brod og grevefedt
Ristede hotdogs med det hele
Mulligatawny, indisk karrysuppe med lose ris, kylling og grensager

TILKOB TIL NATMAD
Varm leverpostej, bacon og champignon. Kr. 25,- pr. kuvert
Sprengt ribbenssteg med rodkal. Kr. 25,- pr. kuvert

FESTPRISER 1 2% 3 4
Aperitif . . .
4-rettersmenu . . . .
Luksusvinmenu med 4 udvalgte vine . J J
Kaffe/te, petitfours . .
Avec

Natmad . .
Fri bar, 3 timet: ol, vand, vin .
Pr. kuvert 695,- 1.345,- 1.545,- 1.845,-
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MUNKEBJERGS

FORRET

Gravet laksefilet pa tallerken med revesauce, surbrod og stegt citron
Pris pr. kuvert kr. 198,-

Hummersuppe med cognac, vesterhavsfisk og jomfruhummer
Pris pr. kuvert kr. 178,-

Indbagt Vejle Adal-orred Naide med hollandaisesauce og spinat
Pris pr. kuvert kr. 168,-

HOVEDRET
Hel, sedmalkspocheret pighvar med kervelmousseline,
dampede gronsager og smorvendte aspargeskartofler
Min. pr. kuvert kr. 400,- athengig af dagsprisen for pighvar

Hel, redvinsglaseret, sprangt and med szsonens
gronsager, hvide kartofler og redvinssauce
Pris pr. kuvert kr. 288,-

Helstegt oksehojreb med krolfedt, redvinssauce,
bearnaisesauce og hvidlegsstegte kartofler
Pris pr. kuvert kr. 338,-

DESSERT
Pandekager med suzettesauce, vaniljeis og ristede mandler
Pris pr. kuvert kr. 120,-

Rubinsteinerkage med fyldte profiteroles og frugtsalat
Pris pr. kuvert kr. 120,-

Munkebjergs islagkage med ablekompot og chokoladesauce
Pris pr. kuvert kr. 120,-
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TILKOB

SPIRITUS
Pr. flaske kt. 995,-

FRI BAR
Mix jeres egne drinks i 3 timer fra buffet
med de gengse typer spiritus og juice.
Pr. kuvert kr. 225,-

SALTE SNACKS I BAREN
Pr. kuvert kr. 65,-

LE]J DIN EGEN BARTENDER
Hyvis I afholder festarrangement 4 eller 5,
og hvis I ensker, at en af vores dygtige bartendere
skal mixe lekre cocktails til jer, sd lej en bartender
i tre timer med fri bar. Vi mixer fem forskellige
cocktails til jer, som I pa forhand valger.
Pr. kuvert kr. 350,-




TIDSPLAN FOR JERES BRYLLUP

1 ar inden brylluppet

O Bestil tid i kirken eller pa radhuset

O Lav en gaxsteliste

O Bestil fotograf til billeder og evt. video
O Book musik og underholdning

O Book et festlokale, hotel eller restaurant
O Book overnatning til bryllupsnatten

O Lad datoen sive til venner og familie

6 maneder inden brylluppet

O Bestil bryllupskage

O Bestil brudekjole, sko og gommens toj
O Bestil tid til frisor, make-up og negle
O Vzlg en toastmaster

O Velg forlover

O Bestil bryllupsrejse

O Arranger jeres korsel til og fra kirken
O Kob vielsestinge

3 maneder inden brylluppet

O Lav en onskeseddel

O Find alle adresser til invitationerne

O Send invitationer ud

O Bestil brudebuket og knaphulsblomster
O Fa tilrettet brudekjolen

O Velg to vidner til vielsen

2 maneder inden brylluppet

O Kgb morgengaver

O Lav bordplanen (kan tage lang tid)

O Bestem jer for den endelige menu og bestil

O Find lokation for jeres bryllupsbillede efter kirken

1 maned inden brylluppet

O Hent vielsesringe hos guldsmeden

O Kob en gxstebog og skriveredskaber

O Forbered en velkomsttale

O v brudevalsen

O Bestil valuta til bryllupsrejsen

O Hent kjolen, og prov tojet en sidste gang

O Gennemga festen med feststedet og andre leverandorer

Bryllupsdagen

O Pak en taske med skiftetoj til dagen derpa

O Pak praktiske ting: Harlak, harnale, panodiler mm.

O Hzng tojet parat, og pak harpynt, der skal med il frisoren

Efter brylluppet

O Nyd bryllupsrejsen

O Bestil fotobeger fra jeres store dag
O Send takkekort

Husk, at bryllupsplanlegningen skal vaere hyggelig og sjov!
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MUNKEBJERGSALEN
Er velegnet til den helt store fest. I Munkebjergsalen
er der haeve-senke-scene og stort, fast dansegulv.

SKOVSALEN

Skal der vaere plads til musik under middagen i
lokalerne (ekskl. Munkebjergsalen), opstilles to
borde ferre i lokalerne. Skal der vare plads til

gavebord og/eller buffet, opstilles farre borde
end angivet 1 oversigten.

EVERGREEN

Evergreen har gyldent og lyddempende silketapet
pa samtlige vagge, prismelysekroner i loftet og
lukket gardhave. Lokalet har egen bar bekledt med
sort marmor samt et loungeomrade.

FJORDSALEN

Fjordsalen har panoramaudsigt til Vejle Fjord og
Munkebjergskoven. Lokalet anvendes ofte til
bryllupper. Der er udgang til estvendt terrasse.

HAVESTUEN
Et hyggeligt, intimt lokale med udsigt til Munkebjerg-
skoven. Lokalet har udgang til sydvendt terrasse.

SALONERNE
Alle saloner har panoramaudsigt til Vejle Fjord og
Munkebjergskoven samt udgang til estvendt terrasse.

TREETOP
Alle Treetop-lokaler ligger pa forste sal med udsigt til
Munkebjergskoven og Vejle Fjord.

PANORAMA RESTAURANTEN

Har plads til op mod 190 spisende gaster ved runde
borde. Panoramaudsigt til Vejle Fjord samt adgang til
osvendt terrasse.

TERRASSEN MOD VEJLE FJORD
I godt vejr er terrassen med sin storsliede udsigt et
velegnet sted at servere velkomstdrink for sine gaester.

OVERNATNING
Holdes festen hos os, tilbyder vi overnatning til jer og
jeres gaster til attraktive priser.

EN EKSTRA HAND
Vi er gerne behjelpelig med musik, transport eller
fotograf.

INKLUDERET I PRISEN

Selskabslokale, opdakning, personale, der folger jer
under hele arrangementet, bordopstilling, duge,
setvietter og blomsterdekorationer kreeret af vores
egen blomsterdekorator.

AFTENSELSKAB

Er berammet til 8 timer. Onsker man at forlenge
festen ud over dette, beregnes en merpris pr. person
pr. time.

BORN TIL FESTEN
Born 0-2 ir er uden beregning. Born 3-11 ér er halv
ptis, nar der bestilles samme menu som til de voksne.

KOMBINATIONSMULIGHEDER

I skemaet er anfort de bordopstillinger, der egner sig
bedst til de enkelte lokaler. Der kan opstilles faerre
borde, og nogle af lokalerne kan kombineres.

Se nedenfor.

Munkebjergsalen + Skovsalen

Fjordsalen + Salon 4

Fjordsalen + Salon 1-4

Salon1 + 2

Salon1+2+3

Salon1+2+3+4

Salon2 + 3

Salon 3 + 4

Har du sporgsmal, eller onsker
du en uforpligtende snak eller
rundvisning, sd ring til os pa 76 42 85 00.
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Runde borde Runde borde Enkeltstiende Enkeltstiende Hestesko Langt bord Langt bord Lokalestorrelse
8 pers. @170 cm 10 pets. © 180 cm 6-personersborde 10-personersborde eller E-bord Ovalt Rektangulert m m?
Munkebjergsalen 25 borde 25 borde 36 borde 28 borde Maks. 170 Maks. 60-70 Maks. 60-70 28 x 21 600
200 personer 250 personer 216 personer 280 personer personer petsoner petsoner
Skovsalen* 16 borde 16 borde 21 borde 14 borde Maks. 80 Maks. 46 Maks. 46 23x 11 250
128 personer 160 personer 126 personer 140 personer personer personer personer
Evergreen 13 borde 13 borde Maks. 120 Maks. 120 Maks. 80 Maks. 50 Maks. 50 16x 10,5 168
104 personer 130 personer personer personer personer personer personer
Fjordsalen 13 borde 13 borde Maks. 120 Maks. 120 Maks. 80 Maks. 50 Maks. 50 19 x 10,5 200
104 personer 130 personer personer personer personer personer personer
Havestuen 3 borde 2 borde 4 borde 2 borde Maks. 18 Maks. 18 9,5x 5,5 52
18 personer 16 personer 16 personer 16 personer personer personer
Salon 1 3 borde 3 borde 6 borde 3 borde Maks. 28 Maks. 28 8,5x5 425
24 personer 30 personer 36 personer 30 personer personer personer
Salon 2 5 borde 5 borde 12 borde 8 borde Maks. 74 Maks. 38 Maks. 36 11x85 93,5
40 personer 50 personer 72 personer 80 personer petrsoner personer personer
Salon 3 5 borde 5 borde 12 borde 8 borde Maks. 74 Maks. 38 Maks. 36 11x8,5 93,5
40 personer 50 personer 72 personer 80 personer petsoner petsoner petsoner
Salon 4 5 borde 5 borde 12 borde 8 borde Maks. 74 Maks. 38 Maks. 36 11x8,5 93,5
40 personer 50 personer 72 personer 80 personer personer personer personer
Treetop 4 4 borde 4 borde 6 borde 2 borde Maks. 26 Maks. 20 Maks. 20 7x8,7 61
32 personer 40 personer 36 personer 20 personer personer personer personer
Treetop2+3 +4 6 borde 6 botde 7 borde 3 borde Maks. 34 Maks. 30 Maks. 30 179x35/7 93
48 personer 60 personer 42 personer 30 personer personer personer petsoner
Panorama 19 borde 19 borde Enkeltstiende borde (dobbelt) Enkeltstaende borde (razkke)
Restauranten 152 personer** 190 personer** 8 personer pr. bord 0000 0000 12/14/16 personer pr. bord
i v T 001 it
224 + 12 personer** O000O 0000 168/196/224 personer**

Skal der vare plads til musik under middagen i lokalerne (EKSKL. Munkebjergsalen), opstilles 2 borde
ferre i lokalerne. Skal der vare plads til gavebord og/eller buffet, opstilles faerre borde end angivet.
*Skovsalen kan opdeles i separate lokaler; hvert lokale er da velegnet til selskaber pa 30-40 personer.
**Opstilling uden buffetbord. @vrige bordopstillinger efter aftale.

INFORMATION OM KOSTPREFERENCER:

Pollo-vegetar: Spiser frugt, gronsager, korn, nodder, honning, g, mejeriprodukter og kylling,
Pesco-vegetar (pescetar): Spiser frugt, gronsager, korn, nedder, honning, g, mejeriprodukter og fisk.
Lacto-ovo-vegetar: Spiser frugt, gronsager, korn, nedder, honning, g og mejeriprodukter.
Ovo-vegetar: Spiser frugt, gronsager, korn, nedder, honning og g — men IKKE mejeriprodukter.
Lacto-vegetar: Spiser frugt, gronsager, korn, nedder, honning og mejeriprodukter — men IKKE zg.
Veganer: Spiser IKKE noget, der kommer fra dyr — dermed heller ikke @g, honning og mejeriprodukter.

Laktoseintolerans: Spiser IKKE malkeprodukter — yoghurt, smer, chokolade samt fodevarerne polse og kedpelse.

Spiser forskellige laktosefri produkter som fx laktosefri melk, skyr, ost og yoghurtprodukter.
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