JULEFESTER PA MUNKEBJERG

Musik | Dans | Lars Hjoktshoj
Masser af lekker jlh\emad
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MUNKEBJERG
HOTEL




Fa gang i lattermusklerne sammen med kollegerne eller vennerne, nér
Lars Hjortshoj underholder til Munkebjergs julefester.




I

OPLEV ELITEN

BLANDT DANSKE KOMIKERE

v13 Jofiihy

Né.l' Lars HjOl’tSl’l(Z)j cr pa scenen, 1everer han ct hundrcde procent profcssionelt
stzmdupshow.

Lars Hj ortsh@j har igennem flere artier varet en af de absolut skarpestc komike-
re pa den danske standupsccnc bade i radio 0g pa tv, 0g uansct om deterirollen
som standuppcr eller konferencier, brillerer Lars Hjortsh@j med sit uszedvzmligc
talent for at tilpasse sig enhver situation og udnytte forholdene til at skabe en

helt unik oplcvclsc, som far publikum til at liggc flade af grin.

"Lars Hjortsh@j: Han er fandeme sjov!”
"75 veloplagte minutter serveret uden den mindste tomgang”
"Lars Hjortsh@j er stadig et komisk talent af de storre”

Ekscra Bladet

"Han ma vare danmarksmester i shortform standupcomedy”
“Fem kvarters imponerende hoj jokerate fra en af landets storste
teknikere pé decfeld”

POV Internacional

Oplev Lars Hjortshgj til julefesterne pa Munkebjerg Hotel
den 29. og 30. november og den 6., 7., 13. og 14. december 2024.




LZAN JER TILBAGE,

OG NYD FESTLIGHEDERNE

SAMMEN

Lledeier hued A6 fele

Julefester med det hele
Munkcbjcrgs julcfcstcr erdil jer, der holder aflaekkcrjulcmad, dans og undcrholdning, der
invicerer til grin og latterkrampe med venner og koHeger. [ kan tryge lene jer tilbage og nyde

@jcblikkct, nar | bcsogcr Munkebjerg Hortel.

Julefesterne afholdes kl. 18.00-01.00, og allc aftner serveres vores velkendre, overda-
digc, klassiske ju]ebuffet, der lobende bliver fyldt op med bade kolde 0g varme reteer.

“Festoriginalerne” spiller op til dans og underholder alle afener frakl. 18.00 med
virkelig god musik. Ale fra Robbie Williams, Queen, Danscorkesteret og Beatles til Thomas

Helmig og meget, meget mere. Vi garanterer, at der er noget for alle,

Pris pr. kuvert kr. 750,-
Inkl. julcbuffct, kafte/te, undcrholdning og livemusik, der spillcr op til dans.

DRIKKEVARER, AD LIBITUM

Saved [, hvad I far, uden ckscra omkostningcr.

Pakke 1 | Ad libitum, kl. 18-21 | Pr. kuvert kr. 420,-
Almindehg ol, jule@l, vand, hvid- og rodvin.

Pakke 2 | Ad libitum, kl. 18-01 | Pr. kuvert kr. 595,-
Alminclclig ol, julc@l, vand, hvid- ogrodvin.

Pakke 3 | Ad libitum, kl. 18-01 | Pr. kuvert kr. 795,-
Kl 18-01: Almindelig ol, jule@l, vand, hvid- og rodvin.
K1 21-01: Mokai, Breezers og drinks.

Julefest inkl. drikkevarer 1 2 3 4
Julebuffet, underholdning og musik . . . .
Drikkevarepakke 1 .

Drikkevarepakke 2 .
Drikkevarepakke 3 .
Pr. kuvert 750,- 1.170,- 1.345,- 1.545,-







Julefesterne atholdes:

Fredag den 29. november og lordag den 30. november, kl. 18.00-01.00.
Fredag den 6. december og lordag den 7. december, kl. 18.00-01.00.
Fredag den 13. december oglordag den 14. december, kl. 18.00-01.00.
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Er I flere end 40 personer, og onsker I at spise
for jer selv? Fra fredag den 29. november er det
muligt at fa julebuffeten serveret i jeres eget,

hyggelige lokale.

Julebuffet, kaffe og te

Pris pr. kuvert kr. 550,-

Ekskl. drikkevarer, Lars Hjortshej og musik.

Kontakt os pé tlf. 76 42 85 00.



En julebuffet, I vil elske.

Vores julebuffet byder pa traditionel julemad med leekre, hjemmelavede
specialiteter fra vores charcuteri, rogeri, bageri, konditori og kekken.

Fisk og skaldyr
Marinerede sildefileter med karrysalat
Kryddersild med redleg og salte kapers
Rugmelsstegte sild i eddikelage med peberrod og log
Hjemmeroget laksefilet med flodestuvet spinat
Gronlandske rejer med citron og mayonnaise
Soleg som garniture til kryddersild
Dildgravet laks med sennepsdressing og surbrod
Rodspattefilet med citronbade og remoulade

Koldt og varmt
Rullesteg med svesker, rodkélssalat med appelsin og nedder
Slagterens sylte med sennep og ingefarsyltede redbeder
Lun, hjemmelavet leverpostej med sprod bacon og stegte svampe
Surrib med syltede graskar
Kalpolser med grenlangkal
Velhangt oksehojreb med bearnaisesauce og klassiske flodekartofler
Mor andesteg med sukkerbrunede kartofler
Spred ribbenssteg med juleredkal
Blodpelse med mork sirup og kanelsukker
Tarteletter med hens i asparges
Hjemmelavet julemedister med julekal og kanelsukker
Juleinspirerede salater

Ost og dessert
Udvalg af lokale oste med syltede nedder, oliven og hjemmebagte kiks
Frugtsalat med chokoladebrud
Risalamande med lun kirsebarsauce
Figner, dadler og frisk frugt
Macarons med citronsaltkaramel
Konditorens kranskagekonfekt

Brod fra eget bageri
Focacciabrod
Surdejsbred fra vores stenovn og surbred med kommen
Munkebjergs signaturbred og valneddebrod med figner



NYD NARVARET
OG DEN UFORSTYRREDE
SNAK I EGET LOKALE

rlge st

I kan ogsa holde julefester i eget lokale uden musik, dans
og underholdning. Book pa telefon 76 42 85 00.

Julemenu
Ristet torsk — crust af bacon og parmesan — marinerede

rodbeder- rodbedegastrik — kaviar

Minihotdogs med confiteret andelar — marineret
tyttebar — skalottelog — karsemayonnaise

Iberico-nakkekam med puffet spak — grillet gulerodspuré

- gronkal — reget marvsauce med julens krydderier
Brud af Gammel Knas - troffelhonning — abrikosbred

Arme riddere - kirsebezrkompot — amarena-sifon
— hvid kaneliscreme — honningtuille

3-rettersmenu kr. 475,-
4-rettersmenu kr. S15,-
S-rettersmenu kr. 575,-

Juleanretning
Marineret sild med @blesalat, redleg og kapers
Hjemmelavet stegt sild med peberrod og log
Paneret fiskefilet med rort remoulade og citron
Slagterens sylte med sennep og ingefarsyltede rodbeder
Gravad svineinderlar med revedressing og surbrod
Tarteletter med hens i asparges
Hjemmelavet leverpostej med stegte svampe og bacon
Sliders med pulled and, stegte bler, log og emulsion
pa brunede kartofler
Slagterens hjemmelavede kalpolser og gronkal
Ribbenssteg med juleredkal
To slags lokale oste med redvinssyltede nodder
Munkebjergs Sachertorte med abrikos og Cointreau

Pris pr. kuvert kr. 450,-
Minimum seks kuverter

Serveres alle dage fra fredag den 29. november 2024.



LAD BILEN STA, OG TAG EN
OVERNATNING EFTER JULEFESTEN

En overnatning inkluderer morgenmad og fri
adgang til wellnessomradet. Du kan om morgenen
slappe af indtil kl. 11.00, hvor der er check-out.

I forbindelse med julefest er prisen pd en overnatning:

Kr. 695,- pr. person i delt dobbeltvarelse
Kr. 1.195,- for enkeltvaerelse
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Onsker I en oplevelse udover det sedvanlige ?

Midt i Munkebjergskoven ligger Treetop Restauranten som et symbol pa dedikation
til godt hindvark og dyb kerlighed til naturen. Treetops kekken er “nyt nordisk” med
fokus pa de smé leveranderer og en baredygtig tankegang.

Menuerne i restauranten berer praeg af sesonens udvalg af rivarer med fokus pa hand-
vark, smag og @stetik. Kokkenet hylder de lokale réavarer, som omhyggeligt valges fra
narliggende garde og havne. Hver en ingrediens forteller en historie om jordens gen-
erositet og landmendenes utrattelige dedikation.

Nar I smager retterne, smager I ikke kun den friskhed, som naturen tilbyder, men ogsi
hindvarket og omhuen bag hver tilberedning.

Missionen er at skabe en spiseoplevelse, hvor gaster kan fole og smage dedikationen i
hver eneste bid, fra de friskeste lokale ravarer til den endelige praesentation pé tallerke-
nen.

Indblik kr. 1.100,- pr. person
Helheden kr. 1.500,- pr. person

Menuerne er inkl. champagne, snacks, kaffe og sedt. Der er mulighed for tilkeb af
vinmenuer og/eller juicemenu med hjemmelavede juicer.
Ring til os for booking af en fantastisk smagsoplevelse i Treetop Restauranten.
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for booking eller
sporgsmal i forbindelse
med jeres julefest.
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MUNKEBJERG
HOTEL

MUNKEBJERGVE] 125. DK-7100 VEJLE . +4576 4285 00. INFO@MUNKEBJERG.DK. MUNKEBJERG.DK
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