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Restaurantchef — sjaeldent udbudt stilling pa Munkebjerg Hotel
En faglig staerk person sgges til udfordrende og udviklende og stilling som restaurantchef. Det daglige arbejde tager
udgangspunkt i kvalitet i alt fra mad, vin, service, oplaering, atmosfeere, medarbejderpleje og alt derimellem.

Stolte traditioner og evig udvikling:

For at styrke evnen til at finjustere vores serviceniveau sgges en person med overblik, beslutningsstyrke samt sans for
detaljer og kvalitet. Som restaurantchef baerer du det gverste ansvar for at give hotellets gaester den bedst mulige
oplevelse i teet samarbejde med dit team. Samtidig har du et femstjernet service-gen, som du har lysten og evnen til at
videreformidle, og du elsker at skabe de bedste betingelser for gaester og medarbejdere.

Lidt om os:

Faglig ekspertise og dedikation kendetegner vores team af kokke og tjenere. Alle samarbejder om at vaere pa forkant
med at sikre, at gaesternes hgje forventninger indfries til fulde. Vores fokus gealder alt fra servicering af geester og hgj
medarbejdertrivsel til nye trends og mader at arbejde pa. Munkebjerg Hotel er en velrenommeret forretning med
ordentlige arbejdsforhold og respektfuld omgangstone. Vi er et godt sammentgmret team af heldrs- og seesonansatte,
bade erfarne udlzarte tjenere og skarpe hjzelpere. Vi arbejder effektivt, har det godt sammen, og alle hjalper alle uanset
fagomrade og erfaring.

Hotellet har en unik beliggenhed i bggeskoven med fantastisk udsigt over Vejle Fjord. Vi tilbyder vores geester tre
restauranter heriblandt Treetop Restauranten, som er kendt for sin hgje gastronomiske kvalitet. Derudover har hotellet
to barer samt adskillige lokaler til konferencer og selskaber - fra de helt sma til de helt store. Der er 158 varelser fordelt
pa bade standardveerelser, Treetop luksusvaerelser og suiter.

Vores forventninger til dig:

e Vedligeholder og indgar leverandgraftaler i overensstemmelse med kalkulation og budget.

e Du udformer vagtplaner i henhold til overenskomst.

e Du gar forrest, og er en fast del af afviklingen af service i samarbejde med dit team.

e  Evner at afvikle arrangementer med fokus pa gaesteoplevelser.

e Arbejder med konstant udvikling og kvalitetssikring af produkt og medarbejdere.

e Selvsteendig med en naturlig evne til at inspirere dit team. Det er altafggrende, at du udfgrer arbejdet med et
smil og sikrer, at enhver geest og medarbejder fgler sig velkommen og velinformeret.

e Du har en naturlig evne til at netvaerke og opbygge relationer.

e Vores restauranter fgrer et stor udvalg af vine af hgjeste kvalitet, hvilket kraever, at du har en naturlig interesse
for udvalget og udviklingen heraf.

Hvad du kan forvente af os:
e Enarbejdsplads pa et af landets mest ikoniske hoteller med mulighed for medindflydelse.
e Mulighed for udvikling af kompetencer med udgangspunkt i det daglige arbejde.
e Indtradelse i hotellets ledergruppe, som varetager den daglige ledelse pa hotellet.
e Enspandende og afvekslende stilling i et travlt miljg, hvor du far lov at saette dit personlige preeg pa den
oplevelse, som vi tilbyder vores gaester.
e Gode Ign og arbejdsvilkar med pension og sundhedsordning.

Ansggning:
Ansggning med CV pa dansk skal mailes til vores HR-afdeling pa hr@munkebjerg.dk. market “Munkebjerg
restaurantchef”. Du er velkommen til at kontakte F&B Manager Lars Munk pa tIf. 61264670 eller Imu@munkebjerg.dk,

hvis du har spgrgsmal. Stillingen gnskes besat hurtigst muligt, og vi gleeder os til at hgre fra dig.
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