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DER PASSER TIL JER

Pa Munkebjerg Hotel skaber vi rammerne for julefrokoster, der passer praecis til
jeres gnske om en rigtig julefrokost.

Uanset om | vil have den store, festlige julefrokost med kolleger og venner, eller |
ansker en mere intim og eksklusiv aften, sa har vi mulighederne til jer.

Den store julefrokost i Munkebjergsalen

Her far | en aften fyldt med grin, dans og underholdning. Nyd vores overdadige
julebuffet med over 30 retter, standup med Nikolaj Stokholm og livemusik med
“Festoriginalerne”, der garanterer et fyldt dansegulv og en fantastisk stemning.
Der vil veere dinnermusik under middagen, og buffeten fyldes lgbende op. Hertil
kan | tilkebe de drikkevarer, der passer til jeres selskab.

Julefrokost i eget lokale

Foretreekker | en mere privat fest, giver vi jer muligheden for at holde jeres
julefrokost i eget lokale. Veelg mellem en ngje sammensat julemenu eller en klas
sisk juleanretning. Festen er uden livemusik og standup.

Er | et selskab pa over 40 persokan, | veelge at fa julebuffeten serveret i
jeres eget smukt opdeekket lokale. Her er kaffe og te inkluderet, men standuf go
livemusik er ikke en del af pakken.

Gourmetjulefest i Treetop Restauranten

Sgager | en oplevelse udover det seedvanlige, kan | veelge at fejre julen i vores
eksklusive Treetop Restaurant. Her er der mulighed for at veelge den lille menu
Inblik eller den store Helnederstandup og livemusik er ikke en del af

denne pakke.

Vi gleeder os til at byde jer velkommen til en fantastisk
julefejring.

Julefesterne afholdes

Fredag den 28. november og lgrdag den 29. november, kl. 18.00-01.00.
redag den 5. december og lgrdag den 6. december, kl. 18.00-01.00.

Fredag den 12. december og lgrdag den 13. december, kl. 18.00-01.00.
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MED DET HELE

Julefester med det hele i Munkebjergsalen

Munkebjergs julefester er til jer, der holder af leekker julerda#l, dans og god un
holdning, sammen med venner og kolleger. | kan trygt lsene jer tilbage og nyde
aftenen, nar | besgger Munkebjerg Hotel, vi sarger for det hele.

Julefesterne afholdes kl. 18.00-01.69 alle aftener serveres vores
velkendte, klassiske julebuffet, der lgbende bliver fyldeapgmed bade kol
varme retter.

“Festoriginalerne’spiller op til dans og underholder alle aftener fra kl. 18.00
medvirkelig god musik. Alt fra Robbie Williams, ueen, Danseorkestret og
Beatles til Thomas Helmig.

Standup med Nikolaj Stokholm

Pris pr. kuvert kr. 795,-
Inkl. julebuffet, kaffe/te, standup og livemusik.
Hertil kan | kgbe de drikkevarer, der passer til jeres selskab.

DRIKKEVARER

Pakke 1 | Ad libitum, kl. 18.00-21.00 | Pr. kuvert kr. 420,-
Almindelig @l, julegl, vand, hvid- og r@dvin.

Pakke 2 | Ad libitum, kl. 18.00-01.00 | Pr. kuvert kr. 595,-
Almindelig @l, julegl, vand, hvid- og r@dvin.

Pakke 3 | Ad libitum, kl. 18.00-01.00 | Pr. kuvert kr. 795,-

Kl. 18.00-01.00: Almindelig @l, julegl, vand, hvid- og radvin.
Kl. 21.00-01.00: Mokai, Breezers og drinks.

Julefest inkl. drikkevarer 1 2 3 %

Julebuffet, underholdning og musik . . . .
Drikkevarepakke .

Drikkevarepakke 2 .

Drikkevarepakke 3 . %

Pr. kuvert 795,- 1.215,1.390,1.590,-




Munkebjgs

Vores julebu et byder pa traditionel julemad med leekre, hiemmelavede
specialiteter fra vores charcuteri, rggeri, bageri, konditori ogeamkk

Fisk og skaldyr
Marinerede sildefileter med karrysalat
Kryddersild med rgdlgg og salte kapers
Rugmelsstegte sild i eddikelage med peberrod og lgg
Hjemmerggede laksefileter med flgdestuvet spinat
Grgnlandske rejer med citron og mayonnaise
Dildgravet laks med sennepsdressing og surbrgd
Radspeettefileter med citronbade og remoulade

Koldt og varmt
Rullesteg med svesker, rgdkalssalat med appelsin og ngdder
Slagterens sylte med sennep og ingefaersyltede rgdbeder
Hjemmelavet leverposte] med sprgd bacon og stegte svampe
Kalpglser med grenlangkal
Velhaengt oksehgjreb med bearnaisesauce og klassiske flodekartofle
Mgr andesteg med sukkerbrunede kartofler
Sprad ribbenssteg med juleradkal
Blodpglse med mark sirup og kanelsukker
Tarteletter med hgns i asparges
Hjemmelavet julemedister med julekal og kanelsukker
Juleinspirerede salater

Ost og dessert
Udvalg af lokale oste med syltede ngdder, oliven og hjemmebagte kiks
Frugtsalat med chokoladebrud
Risalamande med lun kirsebaersauce
Figner, dadler og frisk frugt
Macarons med citronsaltkaramel
Konditorens kransekagekonfekt

Bragd fra eget bageri
Focacciabrgd
Surdejsbrad fra vores stenovn og surdejsbregd med kommen
Munkebjergs signaturbrgd og valngddebrgd med figner

Fadevareallergi og -intolerance.
Sperg os gerne til rads om indhold af allergener i vores menu.

Hdf

| EGET LOKALE

| kan veelge at holde jeres julefest i eget lokale uden musik, dans og undegholdni
Her serveres en julettegao juleanretning.
Dette er muligt fra fredag den 28. november 2025. Book pa telefon 76 42 85 00.

JULEMENU
Pandestegt torskefilet — Sanderjysk hvidkal — fiskefumé — jomfruolie
Krondyrfilet presset med fed andelever — glaseret figen—sSgechuanpebe
Radvinsglaseret spraengt andebryst — confiteret lar — s@tede-kaabdéle- rosmarinsky
Femme Fatale fra Troldhede Mejeri — chutney af sveskeblommerge chips af sprad glk
Tartufo af ris og amarenakirsebeer — kirsebaergastrik — fransk nougat

3-rettersmenu kr. 535,-
4-rettersmenu kr. 615,-
5-rettersmenu kr. 675-

JULEANRETNING

Marineret sildefilet med karrysalat
Stegt sild med peberrod og lgg
Paneret fiskefilet med rgrt remoulade og citron
Hjemmergget laksefilet med rgreeg og purlag
Slagterens sylte med sennep og ingefaersyltede radbeder
Lun, hjemmelavet leverpostej med stegte svampe og sprad bacon
Sliders med confiteret and, solbaer og aebler
Hjemmelavet medisterpglse med julekal
Ribbensteg med julergdkal
To slags lokale oste med rgdvinssyltede ngdder
Risalamande med lun kirsebeersauce

Pris pr. kuvert kr. 475,-
minimum 6 kuverter
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Er | flere end 40 personer, og gnsker | at spise for jer selv?
Fra fredag den 28. november er det muligt at fa julebuffetenrsayyeliete jekaseeget

Julebuffet, kaffe og te
Pris pr. kuvert kr. 595,-

Prisen er ekskl. drikkevarer, standup og livemusik.
Kontakt os pa tIf. 7642 8500 for at booke jeres eget lokale, som ntatumien) isventes ohude: pyn
servietter og juledekorationer.

GODNAT OG SOV GODT

Lad bilen sta og sov pa hotellet efter julefesten. En overnatning inkluderer morgenmad og fr
wellnessomradet. Om morgenen kan du slappe af indtil kl. 11.00, hvor der er tjek-ud.
| forbindelse med julefesten er prisen pa en overnatning med morgenmad:

Kr. 695,- pr. person i delt dobbeltveerelse
Kr. 1.195,- for enkeltveerelse



OPLEV ELITEN
BLANDT DANSKE KOMIKERE

Nikola] Stokholm

Hele Danmarks Stokkefar, der aldrig holder keeft (heldigvis).

Hvis du har en svaghed for tdkrummende anekdoter, vanvittige kropsbevae
gelser og punchlines sa skarpe, at de kunne skaere gennem en pakke Lurpak,
sa er Nikolaj Stokholm din mand. Fra Comedy Fight Club til Operaen har
Stokkefar taget rejsen fra "ham den lidt akavede fyr” til Tham den vanvittigt
akavede fyr, der salger udsolgte shows pa stribe.”

Hans farste show Mit Liv Som Nikolaj Stokholm var en slags terapi pa
speed, hvor barndommen blev dissekeret med en brutal eerlighed, der bade
fik publikum til at grine og maske fgle sig lidt skyldige over at grine. Det
andet show, Turen Gar Til Nikolaj Stokholm, var som at tage pa char
terferie i Stokkefars hjerne — et sted, hvor intet giver mening, og alt giver
mening pa samme tid. Og nu er han altsa tilbage med Jeg er stadig Nikolaj
Stokholm, hvor han angiveligt kigger fremad i livet, men aerligt talt ser han
sa darligt, at det nok er naermere fem minutter frem.

Det, der gar Stokkefar sa sjov, er hans evne til at balancere mellem det helt
relaterbare og det komplet absurde. Han er typen, der kan fa et publikum

til at fgle sig set, selvom han lige har fortalt en historie om at rdbe ad en
tilfeeldig due pa Strgget. Og sa har han den dér uimodstaelige charme —

en slags "jeg er én af jer-vibe, selvom vi alle sammen godt ved, at vi aldrig
kunne slippe af sted med at vaere lige sa pinlige som ham.

Oplev ham til Munkebjergs julefester:

Fredag den 28. november og lgrdag den 29. november
Fredag den 5. december og lgrdag den 6. december
Fredag den 12. december og Igrdag den 13. december.



Gourmetjulefest

EN OPLEVELSE UDOVER
DET SADVANLIGE

Midt i Munkebjergskoven ligger Treetop Restauranten som et symbol

pa dedikation til godt handveerk og dyb kaerlighed til naturen. Treetops
kekken er “nyt nordisk” med fokus pa de sma leverandarer og en bzeredyg
tig tankegang.

Menuerne i restauranten beerer praeg af seesonens udvalg af ravarer med
fokus pa handveerk, smag og aestetik. Kgkkenet hylder de lokale ravarer,
som omhyggeligt veelges fra neerliggende garde og farvande. Hver en
ingrediens forteeller en historie om jordens genergsitetsog landmaende
utreettelige dedikation.

Nar | smager retterne, smager | ikke kun den friskhed, som naturen
tilbyder, men ogsa handvaerket og omhuen bag hver tilberedning.
Missionen er at skabe en spiseoplevelse, hvor geester kan fgle og smage
dedikationen i hver eneste bid, fra de friskeste lokale ravarer til den ende
lige preesentation pa tallerkenen.

Indblik kr. 1.200,- pr. person
Helheden kr. 1.600,- pr. person

Menuerne er inkl. snacks, kaffe og sgdt. Der er mulighed for tilkgb af
vinmenuer og/eller vores hjemmelavede juicemenu. .

Ring til os pa 7642 8500 for booking af en fantastisk smagsoplevelse i
Treetop Restauranten.



Vi forbeholder os retten til eendringer i menuen, programmet samt eventuelle trykfejl.

MUNKEBJERGVEJ 125 . DK 7100 VEJLE . +45 7642 8500 .

INFO MUNKEBJERG.DK . MUNKEBKER



