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LUNCH MENU

Kan bestilles kl. 12.00-17.00 | Can be ordered from 12 Noon to 5 p.m.

Stjerneskud — pandesstegt, dampet, roget fisk —
rejer — rogn — asparges — dressing — grillet citron
Shooting Star — Fried, Steamed, Smoked Fish — Prawns —

Roe — Asparagues — Dressing — Grilled Lemon 255,- | €35
Omelet Basquaise — spegeskinke — salat —

sprodt rugbred

Omelet Basquaise — Cured Ham — Salad —

Crisp Rye Bread 188,- | €26

Tatar af kalveinderlar — syltede svampe —
peberrod — svampemayo — pommes frites
Scraped Raw Veal Top Round — Pickled Mushrooms —

Horseradish — Mushroom Mayo — Chips 248,- | €34
Pariserbef — pickles — kapers —log —

peberrod — redbede — 2ggeblomme

Fried Beef Tartare — Pickles — Capers —

Onions — Horseradish — Beetroot — Egg Yolk 248,- | €34

Munkebjerg-burger — briochebolle — hjemmelavet

ketchup — svampemayo — syltede rodlog —

saltet squash — pommes frites — aioli

Munkebjerg Burger — Brioche Roll - Homemade

Ketchup — Mushroom Mayo — Pickled Red Onions —

Salted Courgette — Chips — Aioli 225,- | €31

Tilvalg: Ost og/eller bacon pt. valg
Option: Cheese And/Ot Bacon Per Option 15,- | € 2
Munkebjerg-burger fis ogsa i vegetarisk
udgave med falafel og grillet peberfrugt
Munkebjerg Burger As A Vegetarian Option
With Falafel And Grilled Bell Peppers 215,- | €30
Casar salat — stegt kylling — bred croutons

Ceasar Salad — Fried Chicken — Bread Croutons 178,- | €25

Clubsandwich — kylling — karrydressing — bacon —
spejleeg — tomater — hjertesalat

Club Sandwich — Chicken — Curry Dressing — Bacon —
Fried Egg — Tomatoes — Cos Lettuce 218,- | €30
Moules frites — aioli — urter —
pommes frites — hjemmebagt brad
Moules Frites — Aioli — Herbs —
Chips — Homebaked bread 298,- | €41
Grillet ribeye — ratatuille —
hvidlegssmer — pommes frites
Grilled Ribeye — Ratatuille —
Gatlic Butter — Chips 435,- | €60
Sashi-bef — arstidens grensager —
nye kartofler — rodvinssauce

Sashi Steak — Seasonal Vegetables —
New Potatoes — Red Wine Sauce
300 g Sashi-bof

200 g Sashi-bof

485, | €67
345,- | €48

Desserter | Desserts

Danske oste — hybenkompot — oliven —
syltede nedder — hjemmebagt knackbred
Danish Cheeses — Hiprose Compote — Olives —
Pickled Nuts — Homemade Crisp Bread 155,- | €22
Munkebjerg islagkage — chokoladesauce —
chokoladeganache — friske baer

Munkebjerg Ice Cream Cake — Chocolate Sauce —
Chocolate Ganache — Fresh Berries 145,- | €20
Cremé Bruleé — friske bzer — vaniljeis — tuille

Creme Brulee — Fresh Berries — Vanilla Ice Cream —

tuille 135,- | €19

Fodevareallergi og -intolerance. Sporg os gerne til rads om indhold af allergener i vores menu.

Food allergy and food intolerance. Please ask us for advice about the content of allergens in our menus.



SODAVAND/MOST

Soft Drinks/Juices

Sodavand 38,- | €5
Soft Drinks

SMAGISK gkologisk saft, 25 cl 52,- | €7

ZEble | Hyldeblomst | Solbaer | Hindbzer |
Rababer | Appelsin

SMAGISK Otganic Juice, 25 cl

Apple | Elder Flower | Black Currant|Raspberry|
Rhubatb | Orange

Munkebjerg Hotel har sin egen vandbrend, hvilket
sikrer vand af hgjeste kvalitet. Bronden ligger i et
skovomride, hvor jorden aldrig har veret opdyrket.
Den irlige kvalitetkontrol udferes og dokumenteres
af Eurofines

Munkebjerg Hotel has its own water well, which
guarantees high quality water. The well is located in a
forest area where the land has never been cultivated.
The annual quality control is carried out and

documented by Euronfines

Filtreret vand ad libitum med/uden brus 25,-| €3
Filtered Water ad libitum still/sparkling

Per person/per person

OL - ALKOHOLFRI, 33 CL

Beer — Non-Alcoholic, 33 cl

Carlsberg Nordic 0,0 % 45,- | €6
Brooklyn Brewery 0,4 % 45,- | €6
Kronenbourg 1664 Blanc 0,5 % 45,- | €6

OL, 33 CL

Beer, 33 cl

Catrlsberg 4,6 % 42,- | €6
Gron Tuborg 4,6 42,- | €6
Tuborg Classic 4,6 % 45,- | €6
KOLDING GARDBRYGGERI, 50 CL

Tusmerke, Imperial Stout 8 % 89,- | €12
Den Rette Hylde, Hvedegl 5 % 89,- | €12
JutlanIPA, Hazy IPA 6 % 89,- | €12
Gardellen, Lagereal 5,6 % 89,- | €12
Guld og Grgnne Skove, Brown Ale 5%  89,- | €12
Grimbergen Blonde, 33 cl 65,- | €9
VINE

Wines

2022 Chateau de Cassaigne Labyrinthe,

Cotes de Gascogne

Glas | Glass 95,-| €13
2 flaske | V2 Bottle 225,- | €31
Flaske | Bottle 410,- | €57

2019 Seigneur de Beauval, Bordeaux Supérieur

Glas | Glass 95,- | €13
Y2 flaske | V2 Bottle 215,- | €30
Flaske | Bottle 410,- | €57
AKVAVIT, 2 CL

Aquavit, 2 cl

Rod Aalborg 45,- | €6
Dild Akvavit 45,- | €6
Linie Akvavit 50,- | €7
Jubileeums Akvavit 50,- | €7

Fodevareallergi og -intolerance. Sporg os gerne til rids om indhold af allergener i vores menu.

Food allergy and food intolerance. Please ask us for advice about the content of allergens in our menus.



FORKZALELSE MED FORMAT
9}/%4 (767

Siden 1880 har Munkebjerg Hotel varet et sted, hvor gaster
kan nyde velveare, kvalitet og naturskenne omgivelser.

Den uovertrufne beliggenhed midt i Munkebjergskoven
med udsigt over Vejle Fjord danner en fantastisk ramme om hotellet,

som tilbyder tre restauranter, bar, vinkalder, kasino samt wellness-, pool og fitnessomrade.

Vi er stolte af vores egenproduktion i bageri, slagteri og rogeri,
som sikrer ravarer og smagsoplevelser af hojeste kvalitet til dit maltid.

Du kan kombinere afslapning og aktivitet med faciliteter som
pool, spabade, sauna, krolf, tennis, lob eller cykling i Munkebjergskoven.
Besog ogsa Lobbybaren for hygge og afslapning
eller oplev spzndingen pa Casino Munkebjerg.

Munkebjerg Hotel er ogsa et 5-stjernet konferencehotel med 20 moderne og
fleksible modelokaler, som alle er udstyret med avanceret AV-udstyr.
Kapaciteten dakker alt fra 2 til 720 deltagere.

Vores opmarksomhed og og omhu galder ikke kun hotellets gaester men ogsa
naturen, der omgiver os. Vi arbejder kontinuerligt pa at optimere og minimere
pavirkningen af miljoet og verden omkring os.

Du kan lese mere om indsatserne i vores ESG rapporter pa munkebjerg.dk.

Velkommen til Munkebjerg Hotel — et sted, hvor
service, detaljer og oplevelser gar hand 1 hand.
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