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Forretter | Starters

Dildgravet laks, sennepsdressing, surbrød

Dill Salt And Sugar Cured Salmon, Mustard dressing, 

Sourdough Bread 210,- | € 29 

Cremet hummersuppe, jomfruhummer,  

cognac, små urter   

Creamy Lobster Soup, Norway Lobster, 

Cognac, Herbs  238,- | € 33 

Confiteret kalvebrissel, grønkål, karljohansauce                                                                                                           
Veal Sweetbread Confit, Kale, Penny Bun Sauce 208,- | € 29

Svampeconsommé, pocheret æg, stegte svampe 

Mushroom Consommé, Poached Egg, 
Fried Mushroooms 185,- | € 26

 

Hovedretter | Main Courses

Flamberet peberbøf, håndskårne pommes frites,                          

pebersauce, salat à part (min. 2 kuverter)

Pepper Beef  Flambé, Hand-cut Chips, 
Pepper Sauce, Salad à Part (Min. 2 persons) 445,- | € 62 

Oksemørbrad, hvidløgskartofler, garniture, 
hvidløgssmør (min. 2 kuverter)

Beef  Tenderloin, Garlic Potatoes, Garnish,  
Garlic Butter (Min. 2 persons)  445,- | € 62     

Grillstegt Sashi-bøf, håndskårne pommes frites,                           

bearnaisesauce, salat à part

Grilled Sashi Steak, Hand-cut Chips, Bearnaise Sauce, 
Salad à Part 300 g Sashi-bøf      478,- | € 66

 150 g Sashi-bøf      248,- | € 34

Skindstegt torsk, persillekartofler, 
sauce nage, friterede kapers

Cod Roasted On The Skin, Parsley Potatoes,                                       
Sauce Nage,  Fried Capers 325,-| € 45 

Braiserede kalvekæber, perleløg, svampe,                                      

fed kartoffelmos med smør og urter, trøffelsky

Braised Veal Cheeks, Pearl Onions, Mushrooms,                                       
Mashed Potatoes With Butter And Herbs, 
Truffle Sauce 355,-| € 49

Vegetarlasagne, selleri, urter, krydrede tomater,                          

løgsoubise, crudité

Vegetarian Lasagne, Celeriac, Herbs, Seasoned Tomatoes,                       
Onion Soubise, Crudité 229,-| € 32                                                                                      

Desserter | Desserts

5 Arla Unika-oste, økologiske oliven,                                                                 

syltede nødder, hybenkompot, knækbrød

5 Arla Unika Cheeses, Organic Olives,                                                   
Pickled Nuts, Rosehip Compote, Crisp Bread 178,- | € 25

Munkebjerg Islagkage, chokoladesauce, æblekompot

Munkebjerg Ice Cream Cake, Chocolate Sauce,  
Apple Compote 145,- | € 20

Gâteau Marcel, lakridsis, appelsinconfit
Gâteau Marcel - Liquorice Ice Cream, 
Orange Confit  155,- | € 22

Fødevareallergi og -intolerance. Spørg os gerne til råds om indhold af  allergener i vores menu.

Food allergy and food intolerance. Please ask us for advice about the content of  allergens in our menus.

Vegetarian

Vegetarian

Mousserende vine
Sparkling Wines

CHAMPAGNE
Champagne

2006 Cuvée Charles Gardet, Brut 

En dyb fylde og en let, elegant mousse kendetegner           
denne årgangschampagne, som Munkebjerg Hotel
selv importerer.
Glas | Glass 155,-| € 22

Flaske | Bottle 940,- | € 131

2010 Dom Pérignon, Moët & Chandon, Brut

Opkaldt efter en af  Champagnes store personligheder.
3.400,- | € 472

Duval-Leroy, Blanc de Blancs,                                           

Grand Cru NV, Prestige

En champagne med dybde, elegance og kompleksitet.
1.140,-| € 158

MOUSSERENDE VINE
Sparkling Wines

Crémant d’Alsace, Domaine Claude et 

Christophe Bléger 

Blød med en meget fin fylde. Munkebjerg Hotel 
importerer selv vinen.
Glas | Glass 95-| € 13

Flaske | Bottle 510,- | € 71

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles

D�s�tv�e
    Sweet vines

    2023 Solaris Auslese, George Forster                                                

    Sød vin med frisk syre, blomsteragtig duft og smag
    Glas | Glass 95,- |€ 13

    2017 Late Bottled Vintage Churchill-Graham                                         

    Mørk og kraftfuld
    Glas | Glass 75,- | € 10



Hvidvine & Rosé
White Wines & Rosé

 
2024 Château de Cassaigne Labyrinthe, 

Côtes de Gascogne

En frisk og indbydende hvidvin med en livlig og                   
meget aromatisk duft og smag.
Glas | Glass 95,- | € 13

½ Flaske/½ Bottle 235,- | € 33

Flaske | Bottle 420,-| € 58

2021 |2022 Riesling, Réserve, F.E. Trimbach

En ren, frisk og elegant vin med masser af  frugt 
og finesse og en lang eftersmag.
½ Flaske/½ Bottle 410,- | € 57

Flaske | Bottle 710,-| € 99

2023|2024 Mâcon la Roche-Vineuse, 

Domaine Sylvaine & Alain Normand                       *

Pæn, fyldig Chardonnay med mineralske toner 
og hint af  citrus. 
575,- | € 80

2022 Chablis, Montée de Tonnerre, 

Premier Cru, Louis Michel & Fils                             *

En sprød, tør, frisk og elegant Chablis med                                             
flot frugt og fylde.
860,- | € 119

2023|2024 Villa Maria Private Bin Sauvignon Blanc *

Flot duft af  hyld og solbærblade kombineret 
med en lækker cremet og frisk smag.
535,- | € 74

2022 Josephöfer Riesling Kabinett,                                                    

Feinherb Reichgraf  von Kesselstatt

Syre og let restsødme forenes flot i 
denne enkeltmarksvin.
685,- | € 95

2023|2024 Weisser Burgunder, Endinger Engelsberg, 

Kabinett, Weingut Knab

Saftig og indbydende vin med let prikkende syre.
525,- | € 73

2023|2024 The Applicant Chardonnay                      *  

Noter af  eksotisk frugt i både smag og duft. 
420,- | $ 58

2022|2023 Château Canadel, Bandol  Rosé               *

Dejlig frisk rosévin med fin syre, frugt og god dybde.
675,- | € 94

2024 Domaine de Pellehaut,                                                

Harmonie de Gascogne Rosé,                             

Frisk og læskende rosé fra det sydlige Frankrig.
435,- | € 60

ALKOHOLFRI VINE

Non-Alcoholic Wines

Light Live Mousserende Hvidvin 

Under 0,5 % alkohol
325,- | € 45 Flaske/Bottle

  70,- | € 10 Glas/Glass

SOBR Riesling, Dr. Loosen

325,- | € 45 Flaske/Bottle

  70,- | € 10 Glas/Glass

Natureo Rød, AO, Miguel Torres, Spanien

325,- | € 45 Flaske/Bottle

  70,- | € 10 Glas/Glass

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage



Rødvine
Red Wines

2019 Seigneur de Beauval, Bordeaux Supérieur               

Klassisk stil med god tørhed og fin frugt
Glas | Glass 95,-| € 13

½ Flaske/½ Bottle 235,- | € 33

Flaske | Bottle 420,- | € 58

2016 Château du Breuil, Cru Bourgeois

Duft og smag med masser af  mørke frugter og bær.
550,- | € 76

2022|2023 Santenay Les Charmes, 

Domaine Bachey-Legros

Klassisk Santenay med mineralitet og koncentration.               
Mørk stil.
795,- | € 110

2022|2023 Fleurie, Maison Piron

Med rette anset for at være en af  de fornemste af  
Beaujolais Crus.
560,- | € 78

2020|2021 Châteauneuf-du-Pape Cuvée Baron,               

Château Fortia

Smagen har en let sødme. Kompleks og koncentreret vin.
745,- | € 103 

2022 Valpolicella Ripasso, Begali Lorenzo

Frisk og dog frugtmættet med masser af  
kirsebær og mørkere stenfrugter.
560,- | € 78

2019|2022 Amarone della Valpolicella Classico, 

Begali Lorenzo

Flot fyldig og mørk Amarone med sorte 
kirsebær og stor intensitet.
795,- | € 110

2019 Barolo Scarzello

Dyb, intens vin pakket med frugt, lakrids og tjære.
950,- | € 132

2022 Castello di Monsanto, Chianti Classico

Dejlig Sangiovese-vin i den feminine stil med
mørke bær, let krydring og fadpræg.
640,- | € 89

2023 Oltre Piano, Primitivo 

Intens, saftig og blød vin med fin harmoni 
mellem frugt og fad. Et godt glas fra syden.
440,- | € 61

2022 Pruno, Finca Villacreces, Ribera del Duero

Mørk, dyb og saftig vin fra Midtspanien
560,- | € 78

2021|2022 Spätburgunder Alte Reben, Endinger                  

Engelsberg, Weingut Knab, Kaiserstuhl
Blød, saftig og fyldig Pinot Noir fra det sydlige Tyskland.
660,- | € 92

2022 Altura Malbec Los Chacayes Vineyard,       

UCO Valley Bodega Norton                                        *

Tæt og rig vin med fin friskhed. 
580,- | € 81
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