
Panorama
VINE  | WINES

Restauranten



Forretter | Starters

Dildgravet laks, sennepsdressing, surbrød
Dill Salt And Sugar Cured Salmon, Mustard dressing, 

Sourdough Bread 210,- | € 29 

Cremet hummersuppe, jomfruhummer,  
cognac, små urter   
Creamy Lobster Soup, Norway Lobster, 

Cognac, Herbs  238,- | € 33 

Confiteret kalvebrissel, grønkål, karljohansauce                                                                                                           
Veal Sweetbread Confit, Kale, Penny Bun Sauce 208,- | € 29

Svampeconsommé, pocheret æg, stegte svampe 
Mushroom Consommé, Poached Egg, 
Fried Mushroooms 185,- | € 26
 

Hovedretter | Main Courses

Flamberet peberbøf, håndskårne pommes frites,                          
pebersauce, salat à part (min. 2 kuverter)
Pepper Beef  Flambé, Hand-cut Chips, 
Pepper Sauce, Salad à Part (Min. 2 persons) 445,- | € 62 

Oksemørbrad, hvidløgskartofler, garniture, 
hvidløgssmør (min. 2 kuverter)
Beef  Tenderloin, Garlic Potatoes, Garnish,  
Garlic Butter (Min. 2 persons)  445,- | € 62     

Grillstegt Sashi-bøf, håndskårne pommes frites,                           
bearnaisesauce, salat à part
Grilled Sashi Steak, Hand-cut Chips, Bearnaise Sauce, 
Salad à Part 300 g Sashi-bøf      478,- | € 66
 150 g Sashi-bøf      248,- | € 34

Skindstegt torsk, persillekartofler, 
sauce nage, friterede kapers
Cod Roasted On The Skin, Parsley Potatoes,                                       
Sauce Nage,  Fried Capers 325,-| € 45 

Braiserede kalvekæber, perleløg, svampe,                                      
fed kartoffelmos med smør og urter, trøffelsky
Braised Veal Cheeks, Pearl Onions, Mushrooms,                                       
Mashed Potatoes With Butter And Herbs, 
Truffle Sauce 355,-| € 49

Vegetarlasagne, selleri, urter, krydrede tomater,                          
løgsoubise, crudité
Vegetarian Lasagne, Celeriac, Herbs, Seasoned Tomatoes,                       
Onion Soubise, Crudité 229,-| € 32                                                                                      

Desserter | Desserts

5 Arla Unika-oste, økologiske oliven,                                                                 
syltede nødder, hybenkompot, knækbrød
5 Arla Unika Cheeses, Organic Olives,                                                   
Pickled Nuts, Rosehip Compote, Crisp Bread 178,- | € 25

Munkebjerg Islagkage, chokoladesauce, æblekompot
Munkebjerg Ice Cream Cake, Chocolate Sauce,  
Apple Compote 145,- | € 20

Gâteau Marcel, lakridsis, appelsinconfit
Gâteau Marcel - Liquorice Ice Cream, 
Orange Confit  155,- | € 22

Fødevareallergi og -intolerance. Spørg os gerne til råds om indhold af  allergener i vores menu.
Food allergy and food intolerance. Please ask us for advice about the content of  allergens in our menus.

Vegetarian

Vegetarian

Mousserende vine
Sparkling Wines

CHAMPAGNE
Champagne

2006 Cuvée Charles Gardet, Brut 
En dyb fylde og en let, elegant mousse kendetegner 
denne årgangschampagne, som Munkebjerg Hotel selv 
importerer.
940,- | € 131

2010 Dom Pérignon, Moët & Chandon, Brut
Opkaldt efter en af  Champagnes store personligheder.
3.400,- | € 472

Duval-Leroy NV Brut
Fyldig og elegant stil.
995- | € 138

2008 Blanc de Blancs Prestige                                           
Premier Cru Duval-Leroy
En champagne med dybde, elegance og kompleksitet.
1.295,-| € 180

Deutz Rosé NV Champagne, Brut
En klassisk roséchampagne med en sart rosa farve          
og en duft af  moden drue.
1.295,- | € 180

2015 Cristal, Louis Roederer                                    *
Topcuvé fra Roederer. Produceres kun i de bedste år.
2.750,- | € 382

MOUSSERENDE VINE
Sparkling Wines

Crémant d’Alsace, Domaine Claude et 
Christophe Bléger 
Blød med en meget fin fylde. Munkebjerg Hotel 
importerer selv vinen.
510,- | € 71

Cava Segura Viudas Brut
Delikat tør med fine bløde bobler
545,- | € 76

     

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles

Ønskes et større udvalg?  Spørg efter vores kælderliste



Hvidvine
White Wines
½ FLASKE | ½ BOTTLE  

ALSACE
2021|2022 Riesling, Réserve, F.E. Trimbach
En ren, frisk og elegant vin med masser af  frugt, 
finesse og en lang eftersmag.
415,- | € 58

2020 Gewurztraminer F.E. Trimbach
Duften er meget rig og med krydrede undertoner.
Smagen har fedme og vægt, og den delikate smag                       
holder længe i munden.
410,- | € 57

LOIRE
2022|2023 Sancerre, Domaine Vincent Delaporte    *
Sprødhed og mineralitet præger denne vin.
425,- | € 59

SYDVESTFRANKRIG
2024 Château de Cassaigne Labyrinthe, 
Côtes de Gascogne
En frisk og indbydende hvidvin med en livlig og                         
meget aromatisk duft og smag.
235,- | € 33

1/1 FLASKE | 1/1 BOTTLE

BORDEAUX
2022 Château Leroy-Beauval                                      *
Fyldig smag med antydning af  fad og en god frisk syre. 
590,- | € 82

BOURGOGNE
2023|2024 Mâcon la Roche-Vineuse, 
Domaine Sylvaine & Alain Normand                       *
Pæn, fyldig Chardonnay med mineralske toner 
og hint af  citrus. 
575,- | € 80

2023 Montagny, Premier Cru                                                                           
Cuvee des Quatre Clochers, Domaine de Montorge
Moderne stil. Ingen fadlagring, men flot pakket med frugt, 
syre og lang eftersmag.
750,- | € 104

2022|2023 Chassagne-Montrachet,  Morgeot, 
Premier Cru, Domaine Bachey-Legros
Magtfuld, fed og elegant på samme tid.
1.760,- | € 244 

CHABLIS
2023|2024 Chablis, Domaine Jean Collet                  *
Ren, frisk vin i klassisk Chablis-stil.
655,- | € 91

2022 Chablis, Montée de Tonnerre, 
Premier Cru, Louis Michel & Fils                             *
En sprød, tør, frisk og elegant Chablis med                                             
flot frugt og fylde.
860,- | € 119

ALSACE
2022 Pinot Blanc, Albert Boxler, 
Niedermorschwihr                                                      *
Flot Pinot Blanc med stor dybde og fin syre. 
Harmonisk hele vejen.
670,- | € 93

2022 Riesling, Réserve, F.E. Trimbach
En ren, frisk og elegant vin med masser af  
frugt og finesse og en lang eftersmag.
710,- | € 99 

2020 Gewurztraminer, F.E. Trimbach
Duften er meget rig og med krydrede undertoner. 
Smagen har fedme og vægt, og den delikate smag 
holder længe i munden.
650,- | € 90

2020 Pinot Gris, Classic 
Domaine Josmeyer                                                      *
Halvtør vin med fine nuancer af  frugt og mineralitet.
590,- | € 82

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage



Hvidvine
White Wines

LOIRE
2023 Sancerre, Domaine Sautereau
Dejlig Sancerre med en vidunderlig aromatisk 
og sammensat duft af  sauvignon blanc-drue. 
655,- | € 91

2023|2024 Pouilly Fumé, Domaine Dagueneau
Fyldig, levende og tør smag i perfekt harmoni og balance.
695,- | € 97

2019 Pouilly Fumé, “Baron de L” Château du Nozet*
Baron Patrick de Ladoucette udvælger hvert år det bedste 
til sin Baron de L, der anses for Pouillys førende vin.
1.400,- | € 194

SYDVESTFRANKRIG
2024 Domaine de Pellehaut, Harmonie de Gascogne
Et blend af  traditionelle sydfranske druer og chardonnay 
giver denne vin god friskhed og fin dybde.
420,- | € 58

2024 Château de Cassaigne Labyrinthe, 
Côtes de Gascogne
En frisk og indbydende hvidvin med en livlig og                         
meget aromatisk duft og smag.
420,- | € 58

FRANKEN
2022|2023 Würzburger Silvaner, Trocken 
Juliusspital Weingut                                                    *
En vin, der kombinerer druens intense aroma 
med Franken-vinens store, tørre fylde.
590,- | € 82

MOSEL
2022 Josephöfer Riesling Kabinett,                                                    
Feinherb Reichgraf  von Kesselstatt
Syre og let restsødme forenes flot i 
denne enkeltmarksvin.
685,- | € 95

RHEINHESSEN
2023 Grauer Burgunder Florien Geils
Flot tysk udtryk af  den kendte Pinot Gris 
585,- | € 81

PFALZ
2023 Riesling Trocken, Terrain Calcaire, 
Matthias Gaul                                                               *
Dejlig frisk og sprød vin med et fint syreprik på tungen.
550,- | € 76

NAHE
2022 Gut Hermannsberg Rothenberg Riesling GG.     *
Stor, dyb, kraftfuld og rig vin.
1.090,- | € 151

BADEN
2023|2024 Weisser Burgunder, Endinger Engelsberg, 
Kabinett, Weingut Knab
Saftig og indbydende vin med let prikkende syre.
525,- | € 73

ØSTRIG
2023|2024 Grüner Veltliner Kamptal, 
Domæne Gobelsburg
Rank og intens vin med let peber og stor kompleksitet.
485,- | € 67

ITALIEN
2024 Pinot Grigio, Erste + Neue, Alto Adige
Fin fortolkning af  Pinot Grigio, her fra Norditalien
530,- | € 74

USA 
2020 Chardonnay, Chamisal Vineyards,                                 
San Luis Obispo County, California
Fin frugt og god fedme præger denne vin.
635,- | € 88

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage



AUSTRALIEN
2023 Filius Chardonnay, Vasse Felix, 
Margaret River, W.A.
Kølig og elegant stil med duft og smag af  æble, 
smør og abrikos.
580,- | € 81

NEW ZEALAND
2023|2024 Villa Maria Private Bin Sauvignon Blanc *
Flot duft af  hyld og solbærblade kombineret 
med en lækker cremet og frisk smag.
535,- | € 74

2022 Seresin Estate Marama, Sauvignon Blanc 
Flot intens fyldig vin fra Marlborough med masser af  
frugt.
785,- | € 109

2022|2023 |2024 Omaka Chardonnay,                                    
Saint Clair Winery, Marlborough
Duft af  tropiske frugter sammensat med 
god mineralitet og fint, let fadpræg.
580,- | € 81

SYDAFRIKA
2021 Chardonnay, Walker Bay Hamilton Russel
Denne stilfulde Chardonnay kommer fra den sydligst 
beliggende vingård i Sydafrika.
995,- | € 138

CHILE
2023|2024  The Applicant Chardonnay                    *  
Noter af  eksotisk frugt i både smag og duft. 
420,- | € 58

 

Hvidvine & Rosé
ROSÉVIN
Rosé Wine

2022|2023 Château Canadel, Bandol                            *
Dejlig frisk rosévin med fin syre, frugt og god dybde.
675,- | € 94

2024 Domaine de Pellehaut,                                                
Harmonie de Gascogne Rosé,                             
Frisk og læskende rosé fra det sydlige Frankrig.
440,- | € 61

2023|2024 Sancerre Rosé Domaine Delaporte             *
Roséen med det hele: flot farve, duft og smag
795,- | € 110 

ALKOHOLFRI DRIKKEVARER
Non-Alcoholic Beverages

SOBR Riesling, Dr. Loosen
325,- | € 45 Flaske/Bottle

75,- | € 10 Glas/Glass

Rainer Sauer Secco Zero
325,- | € 45

Rainer Sauer Kvædemost, Tør
325,- | € 45

Rieger, Spätburgunder Druemost Tør
325,- | € 45

Van Nahmen, Riesling Druemost, Sødlig
325,- | € 45

White Wines

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage



Rødvine
Red Wines
½ FLASKE | ½ BOTTLE  

BOURGOGNE

2021 Bourgogne Laforet, Pinot Noir, 

Joseph Drouhin

En dejlig let, elegant og imødekommende vin 
med en ren og finesserig smag af  moden frugt. 
En ung og charmerende vin.
470,- | € 65

BEAUJOLAIS

2022|2023 Beaujolais Villages,                                                   

Domaine Dominique Piron

Dejlig, ung, charmerende og frugtig Gamay-vin.
280,- | € 39

HAUT-MEDOC

2019 Seigneur de Beauval, Bordeaux Supérieur               

Klassisk stil med god tørhed og fin frugt.
235- | € 33

CHILE

2022 Cabernet Sauvignon Reserva,                                     

Errazuriz Estate

Blød, fyldig vin med smag af  modne bær.
270,- | € 38

ITALIEN

2019 Villa Antinori, Toscana

Mørk saftig vin af  sangiovese, cabernet sauvignon, 
merlot og syrah.
470,- | € 65

1/1 FLASKE | 1/1 BOTTLE 

HAUT-MÉDOC

2017 Château Saint Pierre, Saint Julien

4ème Cru Classé

Fyldig, rig og klassisk vin.
1.150,- | € 160

2006|2015 Château Batailley, Pauillac, 

5ème Cru Classé

Veludviklet og elegant rødvin fra et stort år i Bordeaux.
1.400,- | € 194

2016 Château du Breuil, Cru Bourgeois

Duft og smag med masser af  mørke frugter og bær.
560,- | € 78

2023 Margaux de Brane 

Lillebrorvinen til Château Brane Cantenac                                                 

Klassisk  Margaux i saftig og charmerende stil.
880,- | € 122

2019 Seigneur de Beauval, Bordeaux Supérieur               

Klassisk stil med god tørhed og fin frugt.
420,- | € 58

BEAUJOLAIS

2022|2023 Beaujolais Villages,                                         

Domaine Dominique Piron

Dejlig, ung og charmerende Gamay-vin.
490,- | € 68

2022|2023 Fleurie, Maison Piron

Med rette anset for at være en af  de fornemste af  
Beaujolais Crus.
670,- | € 93 

2021 Moulin à Vent, Château de Moulin à Vent            

Denne Beaujolais Cru nærmer sig Beaune stilmæssigt. 
770,- | € 107

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage



Rødvine
Red Wines

SAINT-ÉMILION
2016|2018 Château le Castelot 

Saint-Émilion Grand Cru                                           *

En dejlig, imødekommende duft, der giver indtryk 
af  fylde og blødhed.
795,- | € 110

BOURGOGNE

2022|2023 Santenay Les Charmes, 

Domaine Bachey-Legros

Klassisk Santenay med mineralitet og koncentration.               
Mørk stil.
840,- | € 117

2022  Chambolle-Musigny Les Cras, 

Domaine Patrice Rion                                                 *

Elegant og fyldig Pinot Noir med et hint af  røde bær.
1.390,- | € 193

2022|2023 Morey-Saint-Denis, 

Domaine Georges Lignier

Flot, dyb Pinot Noir fra den kendte
Morey-Saint-Denis-kommune.
1.195,- | € 166

RHÔNE

2023 Côte-du-Rhône Villages, Domaine Clos Romane 

Dyb, mørk og saftig vin med blød tannin og et godt, 
afsluttende bid.
540,- | € 75

2022 Crozes Hermitage, Domaine Yann Chave        * 

Mørk, fyldig og blød vin på syrah-drue.
780,- | € 108

2020|2021 Châteauneuf-du-Pape Cuvée Baron,               

Château Fortia

Smagen har en let sødme. Kompleks og koncentreret vin.
745,- | € 103

2022|2023 Châteauneuf-du-Pape Cuvée Barberini, 

Domaine de la Solitude                                                   *     

Top-cuvée fra gamle vinstokke.
1.145,- | € 159

ITALIEN – VENETO

2022 Valpolicella Ripasso, Begali Lorenzo

Frisk og dog frugtmættet med masser af  
kirsebær og mørkere stenfrugter.
560,- | € 78

2019|2022 Amarone della Valpolicella Classico, 

Begali Lorenzo

Flot fyldig og mørk Amarone med sorte 
kirsebær og stor intensitet.
795,- | € 110

ITALIEN – PIEMONTE

2022|2023 Barbera d’Alba le Masche DOC Bel Colle

Fyldig vin med fin balance mellem frugt og fad.
600,- | € 83

2022 Langhe Nebbiolo, Scarzello

En vin med masser af  mørke bær og letbitter finish.
650,- | € 90

2019 Barolo Scarzello

Dyb, intens vin pakket med frugt, lakrids og tjære.
950,- | € 132

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage



Rødvine
Red Wines

ITALIEN – TOSCANA

2022 Castello di Monsanto, Chianti Classico

Dejlig Sangiovese-vin i den feminine stil med
mørke bær, let krydring og fadpræg.
640,- | € 89

2018 Brunello di Montalcino, Caparzo

Intens og saftig vin med blød tannin. 
Vinen lukker sig hurtigt op i glasset.
980,- | € 136

2018 Brunello de Montalcino, La Gerla

Enestående intens vin med bløde tanniner.
1.120,-  | € 156

2022 Donna Olimpia 1898

“Super-toscaner”. Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Franc Merlot og Petit Verdot i flot forening. 
780,- | € 108

ITALIEN – PUGLIA

2023 Oltre Piano, Primitivo 

Intens, saftig og blød vin med fin harmoni 
mellem frugt og fad. Et godt glas fra syden.
440,- | € 61

SPANIEN - RIBERA DEL DUERO

2022 Pruno, Finca Villacreces

Mørk, dyb og saftig vin fra Spanien.
560,-| € 78

SPANIEN - MONTSANT

2022 La Florenc, Joseph Grau

Dyb rød farve. Duft af  mørke bær og krydderier.
695,-| € 97

SPANIEN - BIERZO

2021 Mengoba, Gregory Perez

Vin på Mencia og Alicante Bouschet druer. 
Duft af  mørke bær, saftig med let bitter finish
625,-| € 87

TYSKLAND

2023 Pinot Noir,  Steinrassel, Pfalz, Matthias Gaul 

En unik fortolkning af  Pinot Noir-druen
775,- | € 108

2021|2022 Spätburgunder Alte Reben,

Endinger Engelsberg. Weingut Knab, Kaiserstuhl

Blød, saftig og fyldig Pinot Noir fra det sydlige Tyskland.
660,- | € 92

USA – CALIFORNIEN

2022|2023 Sonoma County Zinfandel, 

Seghesio Family Vineyards

Mørk, saftig og krydret vin.
685,- | € 95

2021|2022 Pinot Noir, Chamisal Vineyards, 

San Luis Obispo County, California

Dejlig umiddelbar Pinot Noir. 
695,- | € 97

NEW ZEALAND

2022 Pinot Noir, Saint Clair Winery, Marlborough

Lækker og imødekommende Pinot Noir i den lette, 
kølige stil.
500,- | € 69

AUSTRALIEN

2021 |2022 Wallace Shiraz-Grenache, Ben Glaetzer,                          

Barossa Valley

Intens bærduft, varm og saftig vin.
680,- | € 94

ARGENTINA

2022 Altura Malbec Los Chacayes Vineyard,       

UCO Valley Bodega Norton                                        *

Tæt og rig vin med fin friskhed. 
580,- | € 81

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles



          

   

SAUTERNES

BARSAC|SAUTERNES|LOUPIAC

2018 Reflets de Carbonnieu, Sauternes
Sød og kompleks vin med nuancer af  eksotisk frugt.
780,- | € 108

2015 Château d’Yquem Sauternes 

Grand Premier Cru, classé

Af  mange regnet for at være den fornemste vin i verden. 
Utrolig intens og koncentreret i såvel duft som smag.  
Nektar i ordets bedste betydning.
6.000,- | € 833

Derssertvine
Sweet Wines

Øvrige dessertvine
  Other Sweet Wines

Moscato d’Asti, “La Caliera”, Berga Maragliano

Intens moscato i duft og smag kombineret med friskhed.
475,-| € 66

2017|2018 Riversaltes, Vin Doux Natural, 

Domaine de Boucabeille                                              *

Sødmefuld, forstærket vin fra Sydfrankrig.
690,- | € 96

2021, Chardonnay, Eiswein                                          

Weingut Gruber, Niederösterreich                              *

Sødme og friskhed forenes i denne vin.                    
765,- | € 106  ½  flaske|½  bottle

*Fremstillet efter økologiske principper
*Produced acccording to organic principles

Der tages forbehold for udsolgte årgange
Reservations are made for sold-out vintage

2023 Riesling Auslese Weingut Hülz, Mosel         *     

Ædel sød vin med let frisk syre.                                  
560,- | € 78  ½  flaske|½  bottle

2023 Vintage Port

Quinta Vale D. Maria

Flot dyb farve og modne toner.
1.200,- | € 167  ½  flaske|½  bottle



Hv�v�e & ��s��de v�e p� gl�
White Wines, Sparkling Wines & Sweet Wines By The Glass

MOUSSERENDE VINE

Sparkling Wine

Crémant d’Alsace, Domaine Claude et 
Christophe Bléger                                           95,- |€ 13

CHAMPAGNE
Champagne

2006 Cuvée Charles Gardet, Brut                 160,- |€ 22

COGNAC

Brandy

Pineau de Charentes 
Vieux Daniel Bouju, Cognac                          65,- | € 9

DESSERTVINE

Sweet Wines

2023 Solaris Auslese

George Forster                                                 95,- |€ 13

2020 Château Coutet

Premier Cru Classic, Sauternes                    180,- |€ 25

2023 Château de Cassaigne Labyrinthe,
Côtes de Gascogne  95,- |€ 13

2022 Riesling Trocken *                                    
Gut Hermannberg Nahe  130,- |€ 18

2022 Chardonnay, 
Scout by Leo, USA  125,- |€ 17

2022 Sauvignon Blanc 
Misty Coves, New Zealand  130,- |€ 18 

CORAVIN

2022 Josefhöfer Riesling Kabinett,                                        
Reichgraf  von Kesselstatt 185,- |€ 26       
                                                                                                                                                      

2022 Chablis 1. Cru *                                                          

Domaine Jean Collet 185,- |€ 26

2022 Chassagne Montrachet,                                                                              
Domaine Bachey-Legros 460,-|€ 64

2019 Pouilly Fumé, “Baron de L” *
Château du Nozet 390,-|€ 54

2020 Chardonnay, DAOU Vineyards,
Californien 290,-|€ 40

CORAVIN: 
“Når vi skænker med Coravin-systemet, er det sidste glas altid lige så fantastisk som det første”. Citat: Greg 
Lambrecht udvikler af  Coravin systemet. Coravin systemet fungerer således, at argongas sikrer at ilt aldrig 
rører den resterende vin, da Coravin-nålen skænker vin uden at proppen fjernes. 

Coravin: 
“When using the Coravin system, the last glass is always just as fantastic as the first glass.”Quote: Greg Lambrecht, 
developer of  the Coravin system. The Coravin system means that argon gas ensures that oxygen never touches the 
remaining wine, as the Coravin needle pours wine without removing the cork.



2019 Seigneur de Beauval, 

Bordeaux Supérieur 95,-|€ 13

2022 Pinot Noir, Gaul
Pfalz 140,-|€ 19

2020 Ribera del Duero, *   
Gormaz 140,-|€ 19

2022 Gigondas,
Domaine Belle Coste 190,-|€ 26

2018 Cabernet Sauvignon
Two Wines 140,-|€ 19

2022 Zinfandel
Sebastiani Winery, USA 140,-|€ 19

CORAVIN

2017 Château Saint Pierre, 
4. Cru Classé, Saint Julien 380,-|€ 53

2015 Château Batailley 
5. Cru classé, Pauillac 425,-|€ 59

2019 Morey Saint Denis,
Domaine Georges Lignier 325,-|€ 45

2022 Chateauneuf  du Pape, *
Cuvee Barberini, 
Domaine de la Solitude 325,-|€ 45

2018 Brunello di Montalcino, 
La Gerla 325,-|€ 45

2018 Tignanello Antinori, 
Toscana 425,- |€ 59

2019 Pinot Noir, Kistler, 

Californien 390,- |€ 54

PORTVINE

Port Wines

Fine Ruby Port, Croft 56,- | € 8

2017 Late Bottled Vintage 
Churchill-Graham 75,- | € 10

Colheita Port Hutcheson & Ca. Lda
Spørg venligst betjeningen om årgange. 130,- | € 18

10 Year Old Tawny Port, Croft 90,- | € 13

SHERRY
Pedro Ximinez, Barbadillo 90,- | € 13

Rødv�e & ��v�e p� gl�
Red Wines & Port Wines By The Glass

CORAVIN: 
“Når vi skænker med Coravin-systemet, er det sidste glas altid lige så fantastisk som det første”. Citat: Greg 
Lambrecht udvikler af  Coravin systemet. Coravin systemet fungerer således, at argongas sikrer at ilt aldrig 
rører den resterende vin, da Coravin-nålen skænker vin uden at proppen fjernes. 

Coravin: 
“When using the Coravin system, the last glass is always just as fantastic as the first glass.”Quote: Greg Lambrecht, 
developer of  the Coravin system. The Coravin system means that argon gas ensures that oxygen never touches the 
remaining wine, as the Coravin needle pours wine without removing the cork.
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