
MUNKEBJERG 

 JULEFROKOST

 NOVEMBER & DECEMBER 2026

Livemusik, 
standup, 

julebuffet,  
overnatning  

og drikkevarer 
efter jeres 

valg! 
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Julefester med det hele i Munkebjergsalen
Munkebjergs julefester er til jer, der holder af lækker julemad, dans og god under-
holdning, sammen med venner og kolleger. I kan trygt læne jer tilbage og nyde 
aftenen, når I besøger Munkebjerg Hotel, vi sørger for det hele.

Julefesterne afholdes kl. 18.00-01.00, og alle aftener serveres vores 
velkendte, klassiske julebuffet, der løbende bliver fyldt op med både kolde og 
varme retter. 
 
“Festoriginalerne” spiller op til dans og underholder alle aftener fra kl. 18.00 
med �Y�L�U�N�H�O�L�J���J�R�G���P�X�V�L�N�����$�O�W���I�U�D���5�R�E�E�L�H���:�L�O�O�L�D�P�V�����÷�X�H�H�Q�����'�D�Q�V�H�R�U�N�H�V�W�U�H�W���R�J��
Beatles til Thomas Helmig. 
 
Standup med Heino Hansen 

Pris pr. kuvert kr. 819,-  
Inkl. julebuffet, kaffe/te, standup og livemusik. 
Hertil kan I købe de drikkevarer, der passer til jeres selskab.

J�ef��  
MED DET HELE 

Julefesterne afholdes 
Lørdag den 28. november, kl. 18.00-01.00. 
Fredag den 4. december og lørdag den 5. december, kl. 18.00-01.00.  
Fredag den 11. december og lørdag den 12. december, kl. 18.00-01.00. 
Fredag den 18. december kl. 18.00-01.00. 

 
DRIKKEVARER 

Pakke 1 | Ad libitum, kl. 18.00-01.00 | Pr. kuvert kr. 619,- 
Almindelig øl, juleøl, vand, hvid- og rødvin.

 Pakke 2 | Ad libitum, kl. 18.00-01.00 | Pr. kuvert kr. 819,- 
Kl. 18.00-01.00: Almindelig øl, juleøl, vand, hvid- og rødvin.
Kl. 21.00-01.00: Mokaï, Breezers og drinks.

819,-  1.438,-   

Julefest inkl. drikkevarer 1 2      3

Julebuffet, underholdning og musik • •       •

Drikkevarepakke 1 •

Drikkevarepakke 2       •

Pr. kuvert 1.638,-

På Munkebjerg Hotel skaber vi rammerne, der passer præcis til jeres ønske 
om en rigtig julefrokost.  
 
Uanset om I vil have den store, festlige julefrokost med kolleger og venner, eller 
I ønsker en mere intim og eksklusiv aften, så har vi mulighederne til jer. 
 
Den store julefrokost i Munkebjergsalen 
Her får I en aften fyldt med grin, dans og underholdning.  
Nyd vores overdådige julebuffet med over 30 retter, standup med 
Heino Hansen og livemusik med “Festoriginalerne”, der garanterer et fyldt 
dansegulv og en fantastisk stemning.  
�'�H�U���Y�L�O���Y�•�U�H���G�L�Q�Q�H�U�P�X�V�L�N���X�Q�G�H�U���P�L�G�G�D�J�H�Q�����R�J���E�X�I�I�H�W�H�Q���I�\�O�G�H�V���O�“�E�H�Q�G�H���R�S���� 
Hertil kan I tilkøbe de drikkevarer, der passer til jeres selskab. 
 
Julefrokost i eget lokale 
Foretrækker I en mere privat fest, giver vi jer muligheden for at holde jeres 
julefrokost i eget lokale. Vælg mellem en nøje sammensat julemenu eller en 
klassisk juleanretning. Festen er uden livemusik og standup. 
 
Er I et selskab på over 40 personer, kan I vælge at få julebuffeten serveret 
i jeres eget smukt opdækkede lokale. Her er kaffe og te inkluderet, mens standup 
og livemusik ikke er en del af pakken. 
 
Gourmetjulefest i Treetop Restauranten 
Søger I en oplevelse udover det sædvanlige, kan I vælge at fejre julen i vores 
eksklusive Treetop Restaurant. Her er der mulighed for at vælge den lille menu  
Indblik eller den store menu Helheden. Standup og livemusik er ikke en del af 
denne pakke. 
  
Vi glæder os til at byde jer velkommen til en fantastisk 
julefejring. 

En a��  
DER PASSER TIL JER 

819,- 1.438,-
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Munkebj�gs 
JULEBUFFET

J�ef�  

I EGET LOKALE
I kan vælge at holde jeres julefest i eget lokale uden musik, dans og underholdning. 

Her serveres en julemenu eller en juleanretning.  
Book jeres lokale på telefon 7642 8500.

JULEMENU
Letrøget torskefilet – beurre blanc– stegt grønkål – citronperler 

Tatar af krondyrkølle – kryddersyltede svampe – emulsion – sennepskorn – friske urter 
Pandestegt andebryst – jordskokketema– kartoffelfondant – tyttebærsky – rosenkål i nøddebrunet smør 

Drunken Dog – Unikaost rehydreret i Stauning whisky – hybengel – surdejscroissant 
Bagt æblekompot –  hvid kanelis – brud af sponge cake – hvid gløgg 

3-rettersmenu kr. 539,-
4-rettersmenu kr. 619,- 
5-rettersmenu kr. 679-  

~

JULEANRETNING
Marineret sildefilet med karrysalat 

Stegt sild med peberrod og løg 
Paneret fiskefilet med rørt remoulade og citron 
Hjemmerøget laksefilet med røræg og purløg 

Slagterens sylte med sennep og ingefærsyltede rødbeder 
Lun, hjemmelavet leverpostej med stegte svampe og sprød bacon 

Sliders med confiteret and, solbær og æbler 
Hjemmelavet medisterpølse med julekål 

Ribbensteg med julerødkål 
To slags lokale oste med rødvinssyltede nødder 

Risalamande med lun kirsebærsauce 

Pris pr. kuvert kr. 499,-
minimum 6 kuverter

Vores julebu�et byder på traditionel julemad med lækre, hjemmelavede 
specialiteter fra vores charcuteri, røgeri, bageri, konditori og køkken. 

Fisk og skaldyr
Marinerede sildefileter med karrysalat

Kryddersild med rødløg og salte kapers – Karrysild med syltede salatløg
Æblesild med selleri- og løgfløde – Russiske sild med rødbede og peberrrod 

Sursild med æggestand  – Rugmelsstegte sild i eddikelage med peberrod og løg 
Røget hellefisk med dild, blomkålspickles

Hjemmerøgede laksefileter med f lødestuvet spinat
Grønlandske rejer med citron og mayonnaise

Dildgravet laks med sennepsdressing og surbrød
Rødspættefileter med citronbåde og remoulade 

Fisketerrine med dildmayonnaise, citron, æg og lakserogn 
Marinerede tigerrejer med urter 

Wraps med tunmousse

Koldt og varmt
Slagterens sylte med sennep og ingefærsyltede rødbeder 
Julerøget skinkeinderlår med tyttebær og æblechutney 

Hjemmelavet leverpostej med sprød bacon og stegte svampe
Kålpølser med grønlangkål

Velhængt oksehøjreb med bearnaisesauce og klassiske f lødekartofler
Mør andesteg med sukkerbrunede kartof ler

Sprød ribbenssteg med julerødkål
Blodpølse med mørk sirup og kanelsukker

Tarteletter med høns i asparges
Hjemmelavet julemedister med julekål og kanelsukker

Juleinspirerede salater

Ost og dessert
Udvalg af oste med syltede nødder, oliven og hjemmebagte kiks

Frugtsalat med chokoladebrud
Risalamande med lun kirsebærsauce

Dadler og frisk frugt
Macarons med citronsaltkaramel
Konditorens kransekagekonfekt

Brød fra eget bageri
Focacciabrød

Surdejsbrød fra egen stenovn og surdejsbrød med kommen
Munkebjergs signaturbrød og valnøddebrød med figner         F
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Er I mere end 40 personer og ønsker at nyde julebuffeten i private rammer, tilbyder vi naturligvis servering i jeres eget hyggelige 
lokale, smukt pyntet med hvide duge, servietter og elegante juledekorationer.

 
Julebuffet, kaffe og te 
Pris pr. kuvert kr. 619,-  

 
Prisen er ekskl. drikkevarer, standup og livemusik. 

Kontakt os på tlf. 7642 8500 for at booke jeres eget lokale, 

GODNAT OG SOV GODT

s��� � �l d�s i eg� lo��
JULEFESTERFESTORIGINALERNE

Livemusik med alle de kendte dansenumre - både danske og udenlandske. 
Bandet med de fire herrer,  spiller alle aftener i Munkebjergsalen. 

Lad bilen stå og sov på hotellet efter julefesten. En overnatning inkluderer morgenmad og fri adgang til 
wellnessområdet. Om morgenen kan du slappe af indtil kl. 11.00, hvor der er tjek-ud.

I forbindelse med julefesten er prisen på en overnatning med morgenmad: 

Kr. 750,- pr. person i delt dobbeltværelse 

Kr. 1.300,- for enkeltværelse
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�'�H�U���I�L�Q�G�H�V���P�H�Q�Q�H�V�N�H�U�����V�R�P���N�D�Q���U�H�G�G�H���H�Q�K�Y�H�U���I�H�V�W�����2�J���V�É���I�L�Q�G�H�V���G�H�U���+�H�L�Q�R���+�D�Q-
sen. Han er manden, der med kirurgisk præcision kan få et lokale fyldt med kolde 
sild, varme snaps og kollegaer fra økonomi til at bryde sammen af grin – også 
selvom klokken kun er 19.37. 
 
Heino Hansen debuterede som standupkomiker i 2008 på Bispebjerg Comedy 
�&�R�U�Q�H�U�����R�J���V�L�G�H�Q���G�D���K�D�U���K�D�Q���K�D�I�W���W�U�D�Y�O�W���P�H�G���D�W���J�“�U�H���'�D�Q�P�D�U�N���O�L�G�W���P�H�U�H���D�N�D�Y�H�W���o���S�É��
den allerbedste måde. Allerede året efter var han fast opvarmer for Linda P., blev 
udråbt som et af “de nye håb” ved Zulu Comedy Galla og har siden formået at 
�E�O�L�Y�H���Q�X�P�P�H�U���W�R���W�L�O���'�0���L���V�W�D�Q�G���X�S���L�N�N�H���E�D�U�H���Ì�Q�����P�H�Q���W�R���J�D�Q�J�H�������'�H�W���H�U���G�H�Q���V�O�D�J�V��
konsekvens, man kun finder hos eliteidrætsfolk og folk fra Næstved). 
 
Han er kendt for sin store selvironi, sin minutiøse timing og sin evne til at sige de 
ting, vi andre kun når at tænke – helst dagen efter julefrokosten.  
 
Heino elsker det akavede, det tåkrummende og det menneskelige, og han har 
�H�I�W�H�U���V�L�J�H�Q�G�H���V�R�P���G�H�Q���H�Q�H�V�W�H���N�R�P�L�N�H�U���L���'�D�Q�P�D�U�N���R�Y�H�U�O�H�Y�H�W���H�W���V�K�R�Z���I�R�U���%�U�“�Q�G�E�\��
Support. Så ja… jeres firmafest er i trygge hænder. 
 
På den ene side er Heino ydmyg, underspillet og en mand af folket. På den anden 
�V�L�G�H���H�U���K�D�Q���V�Q�X�����X�G�V�S�H�N�X�O�H�U�H�W���R�J���V�W�U�D�W�H�J�L�V�N���V�R�P���H�Q���U�•�Y���I�U�D���S�R�V�W�Q�X�P�P�H�U���������������'�H�W��
er netop den kombination, der gør ham livsfarlig på en scene – og uundværlig til 
en julefrokost. 
 
Når Heino Hansen indtager scenen til julefrokosten på Munkebjerg Hotel, kan I 
godt glæde jer. For hvis festen bliver kedelig… ja, så har Heino selv svaret: 
 
“Det er jeres egen skyld. Jeg findes jo!”

 
 

Heino Hansen

AKAVET, ÆRLIGT OG 
ALT FOR SJOVT
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Midt i Munkebjergskoven ligger Treetop Restauranten som et symbol på dedikation 
til godt håndværk og dyb kærlighed til naturen. Treetops køkken er “nyt nordisk” 
med fokus på de små leverandører og en bæredygtig tankegang.  
 
Menuerne i restauranten bærer præg af sæsonens udvalg af råvarer med fokus på 
håndværk, smag og æstetik. Køkkenet hylder de lokale råvarer, som omhyggeligt 
vælges fra nærliggende gårde og farvande. Hver en ingrediens fortæller en historie 
om jordens generøsitet og landmændenes utrættelige dedikation.  

Når I smager retterne, smager I ikke kun den friskhed, som naturen tilbyder, men 
også håndværket og omhuen bag hver tilberedning. 
Missionen er at skabe en spiseoplevelse, hvor gæster kan føle og smage dedikationen 
i hver eneste bid, fra de friske råvarer til den endelige præsentation på tallerkenen. 
 
Indblik kr. 1.300,- pr. person 
Helheden kr. 1.700,- pr. person

�0�H�Q�X�H�U�Q�H���H�U���L�Q�N�O�����V�Q�D�F�N�V�����N�D�I�I�H���R�J���V�“�G�W�����'�H�U���H�U���P�X�O�L�J�K�H�G���I�R�U���W�L�O�N�“�E���D�I���Y�L�Q�P�H�Q�X�H�U��
og/eller vores hjemmelavede juicemenu.  
 
Ring til os på 7642 8500 for booking af en fantastisk 
smagsoplevelse i Treetop Restauranten. 

11

EN JULEFEST UDOVER 
DET SÆDVANLIGE

Gourmetjulefest



FORKÆLELSE MED 
FORMAT

Siden 1880 har Munkebjerg Hotel været et sted, hvor gæster kan 
nyde velvære, kvalitet og naturskønne omgivelser. 

 
Hotellets unikke beliggenhed midt i Munkebjergskoven med 

udsigt over Vejle Fjord danner en fantastisk ramme om ophold-
et. Hotellet tilbyder tre restauranter, bar, vinkælder, kasino samt 

�Z�H�O�O�Q�H�V�V�������S�R�R�O�����R�J���À�W�Q�H�V�V�R�P�U�n�G�H�� 
 

Vi er stolte af  vores egenproduktion i bageri, slagteri og røgeri, 
�V�R�P���V�L�N�U�H�U���U�n�Y�D�U�H�U���R�J���V�P�D�J�V�R�S�O�H�Y�H�O�V�H�U���D�I ���K�¡�M�H�V�W�H���N�Y�D�O�L�W�H�W�� 

 
Her kan du kombinere afslapning og aktivitet med faciliteter som 
pool, spabade og sauna eller nyde aktiviteter som krolf, tennis, løb 

og cykling i Munkebjergskoven. 
 

�%�H�V�¡�J���R�J�V�n���/�R�E�E�\�E�D�U�H�Q���I�R�U���K�\�J�J�H���R�J���D�I�V�O�D�S�Q�L�Q�J���H�O�O�H�U���R�S�O�H�Y��
�V�S� �Q�G�L�Q�J�H�Q���S�n���&�D�V�L�Q�R���0�X�Q�N�H�E�M�H�U�J�� 

 
Munkebjerg Hotel er desuden et 5-stjernet konferencehotel med 
�������P�R�G�H�U�Q�H���R�J���Á�H�N�V�L�E�O�H���P�¡�G�H�O�R�N�D�O�H�U�����D�O�O�H���X�G�V�W�\�U�H�W���P�H�G���D�Y�D�Q�F�H�U�H�W��

AV-udstyr. Kapaciteten spænder fra 2 til 720 deltagere. 
 

Vores opmærksomhed og omhu gælder ikke kun hotellets gæster, 
�P�H�Q���R�J�V�n���Q�D�W�X�U�H�Q�����G�H�U���R�P�J�L�Y�H�U���R�V�� 

 
Velkommen til Munkebjerg Hotel.

S�� 1967
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