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DER PASSER TIL JER

Pa Munkebjerg Hotel skaber vi rammerne, der passer pracis til jeres onske

om en rigtig julefrokost.

Uanset om [ vil have den store, fc&tligc julefrokost med kollcgcr og venner, eller

[ onsker en mere intim og cksklusiv aften, sa har vi mulichederne til jer.

ig
Den store julefrokost i Munkebjergsalen

Her far I en aften f:};‘ldt med grin, dans og und‘crholdning.

Nyd vores overdidige julebuffer med over 30 retter, standup med

Heino Hansen og livemusik med “Festoriginalerne” der garanterer et fylde
dansegulv og en fantastisk scemning,

Der vil vare dinnermusik under middagen, og buffeten fyldes lobende op.

Hertil kan [ tilkobe de drikkevarer, der passer til jeres selskab.

Julefrokost i eget lokale
Foretrakker I en mere privat fest, givcr vi jer mulighcdcn for at holde [SE
julcﬁ‘okost ieget lokale. V;rlg mellem en noje sammensat julcmcnu eller en

klassisk julcanretning. Festen er uden livemusik og standup.

Er I et selskab pa over 40 personer, kan | v;tlgc atfa julcbuffctcn serveret
ijeres eget smuke opdakkede lokale. Her er kaffe og te inkluderet, mens standup
og livemusik ikke er en del afpakkcn.

Gourmetjulefest i Treetop Restauranten

Soger | en oplevelse udover det sedvanlige, kan I valge ac fejre julen i vores
cksklusive Treetop Restaurant. Her er der mulighed for at valge den lille menu
Indblik cller den score menu Helheden. Standup og livemusik er ikke en del af
denne pakke.

Vi glaeder os til at byde jer velkommen til en fantastisk
julefejring.

Julefesterne aftholdes

Lordag den 28. november, kl. 18.00-01.00.
Fredag den 4. december og lordag den 5. december, kl. 18.00-01.00.
Fredag den 11. december og lordag den 12. december, kl. 18.00-01.00.
Fredag den 18. december kl. 18.00-01.00.
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ED DET HELE

Julefester med det hele i Munkebjergsalen

Munkcbjcrgs julcfcstcr er til jer, der holder af lekker julcmad, dans og god under-
holdning, sammen med venner og kollcgcr. [ kan trygt lene jer tilbagc og nydc
aftenen, nar | bcmgcr Munkcbjcrg Hortel, vi sorger for det hele.

Julefesterne afholdes kl. 18.00-01.00. og allc aftener serveres vores
velkendre, klassiske julcbuffet, der lobende bliver fyldt op med bade kolde og

varme retecr.

“Festoriginalerne” spiller op til dans og underholder alle aftener frakl. 18.00
med virkelig god musik. Ale fra Robbie Williams, Queen, Danscorkestret og
Beatles til Thomas Hclmig‘

Standup med Heino Hansen

Pris pr. kuvert kr. 819,-
Inkl. julcbuffct, kaffe/te, standup og livemusik.
Hertil kan I kobe de drikkevarer, der passer cil jcrcs selskab.

DRIKKEVARER

Pakke 1 | Ad libitum, kl. 18.00-01.00 | Pr. kuvert kr. 619,-
Almindelig ol, julcc)l, vand, hvid- og rodvin.

Pakke 2 | Ad libitum, kl. 18.00-01.00 | Pr. kuvert kr. 819,-
KI. 18.00-01.00: Almindclig @1,jul€®l, vand, hvid- og rodvin.
KL 21.00-01.00: Mokai, Breezers og drinks.

Julefest inkl. drikkevarer 1 2 3
Julebuffet, underholdning og musik . . .
Drikkevarepakke 1 .

Drikkevarepakke 2 g

Pr. kuvert 819,- 1.438,- 1.638,-
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JULEBUEFET

Vores julebuffet byder pa traditionel julemad med leekre, hjemmelavede
specialiteter fra vores charcuteri, rogeri, bageri, konditori og kekken.

Fisk og skaldyr
Marinerede sildefileter med karrysalat
Kryddersild med redleg og salte kapers — Karrysild med syltede salatlog

Ablesild med selleri- og logflode — Russiske sild med redbede og peberrrod
Sursild med ®ggestand — Rugmelsstegte sild i eddikelage med peberrod og log

Roget hellefisk med dild, blomkalspickles
Hjemmerogede laksefileter med flodestuvet spinat
Gronlandske rejer med citron og mayonnaise
Dildgravet laks med sennepsdressing og surbred
Rodspattefileter med citronbade og remoulade
Fisketerrine med dildmayonnaise, citron, g og lakserogn
Marinerede tigerrejer med urter
Wraps med tunmousse

Koldt og varmt
Slagterens sylte med sennep og ingefarsyltede rodbeder
Juleroget skinkeinderlir med tyttebar og @blechutney
Hjemmelavet leverpostej med sprod bacon og stegte svampe
Kalpolser med gronlangkal
Velhangt oksehojreb med bearnaisesauce og klassiske flodekartofler
Mor andesteg med sukkerbrunede kartofler
Sprod ribbenssteg med julerodkal
Blodpelse med mork sirup og kanelsukker
Tarteletter med hons i asparges
Hjemmelavet julemedister med julekil og kanelsukker
Juleinspirerede salater

Ost og dessert
Udvalg af oste med syltede nedder, oliven og hjemmebagte kiks
Frugtsalat med chokoladebrud
Risalamande med lun kirsebarsauce
Dadler og frisk frugt
Macarons med citronsaltkaramel
Konditorens kransekagekonfekt

Brod fra eget bageri
Focacciabrod
Surdejsbred fra egen stenovn og surdejsbrod med kommen
Munkebjergs signaturbred og valneddebrod med figner

Fodevareallergi og -intolerance.

Sporg os gerne til rads om indhold af allergener i vores menu.

I EGET LOKALE

I kan valge at holde jeres julefest i eget lokale uden musik, dans og underholdning.
Her serveres en julemenu eller en juleanretning.
Book jeres lokale pa telefon 7642 8500.

JULEMENU

Letroget torskefilet — beurre blanc— stegt gronkal — citronperler
Tatar af krondyrkelle — kryddersyltede svampe — emulsion — sennepskorn — friske urter
Pandestegt andebryst — jordskokketema— kartoffelfondant — tyttebarsky — rosenkal i neddebrunet smor
Drunken Dog — Unikaost rehydreret i Stauning whisky — hybengel — surdejscroissant
Bagt @blekompot — hvid kanelis — brud af sponge cake — hvid glogg

3-rettersmenu kr. 539,-
4-rettersmenu kr. 619,-
S-rettersmenu kr. 679-

~

JULEANRETNING

Marineret sildefilet med karrysalat

Stegt sild med peberrod og log
Paneret fiskefilet med rort remoulade og citron
Hjemmeroget laksefilet med roreg og purlog
Slagterens sylte med sennep og ingefersyltede rodbeder
Lun, hjemmelavet leverpostej med stegte svampe og sprod bacon
Sliders med confiteret and, solbar og @bler
Hjemmelavet medisterpolse med julekal
Ribbensteg med juleredkal
To slags lokale oste med redvinssyltede nedder

Risalamande med lun kirsebarsauce

Pris pr. kuvert kr. 499,-

minimum 6 kuverter




FESTORIGINALERNE

spitfer of Ul A

Livemusik med alle de kendte dansenumre - bade danske og udenlandske.

Bandet med de fire herrer, spillcr alle aftener i Munkcbjcrgsalcn.

JULEFESTER

o Lhal,

Er [ mere Clld 40 PCISOHCY Og ans (Cr at llVdC CbUH’CtCH 1 prl\’dtC rammer, tllbydcr Vi n1tu111g\/1§ servcung i JCICS CgCt thgCllgC

lokale, smukt pyntet med hvide duge, servietter og elegante juledekorationer.

Julebuffet, kaffe og te
Pris pr. kuvert kr. 619,-

Prisen er ekskl. drikkevarer, standup og livemusik.
Kontakt os pa tlf. 7642 8500 for at booke jeres eget lokale,

GODNAT OG SOV GODT

Lad bilen sta 0g sov p:l hotellet cf—tcrjulcfcstcn. En ovcnmtning inkluderer morgcnmad og fri adgang il
wellnessomradet. Om morgenen kan du slappc afinddil kl. 11.00, hvor der er tjck-ud.

[ forbindelse mcdjulcfestcn er priscn p:i en ovcrnaming med morgcnmad:

Kr. 750,- pr. person i delt dobbeltvarelse
Kr. 1.300,- for enkeltvarelse



AKAVET, ARLIGT OG
ALT FOR SJOVT

it frsir

Der findes mennesker, som kan redde enhver fest. Og sa findes der Heino Han-
sen. Han er manden, der med kirurgisk pr;tcision kan fa et lokale fyldt med kolde
sild, varme snaps og kollegaer fra okonomi til at brydc sammen afgrin - ogsd

© ©

selvom klokken kun er 19.37.

Heino Hansen debuterede som standupkomiker i 2008 pa Bispebjerg Comedy
Corner, og siden da har han haft travle med at gore Danmark lide mere akaver - pa
den allerbedste made. Allerede dret efter var han fast opvarmer for Linda P, blev
udrabt som ctaf “de nye hab” ved Zulu Comedy Galla og har siden formactat
blive nummer to til DM i stand~up ikke bare ¢én, men to gange. (Deterden slags

konsekvens, man kun finder hos eliteidratsfolk og folk fra Nzcstvcd).

Han er kendt for sin store selvironi, sin minutiose timing og sin evne til at sigc de

ting, vi andre kun nar at tanke - helst dagcn efter julcfrokostcn.

HCiHO ClSkCI' ClCt ’rll(J.VCdC, dCt tikrummcndc Og dCt mcnncskcligc, Og h;m har
cftcr sigcndc som an cneste komikcr i Danmark OVCl‘lCVCE ct ShOVV [:OY Bl‘(Z)l’ldby

Support. Saja.. jeres tirmafest er i trygge hander.

Pi den ene side er Heino ydmyg, undcrspi“ct ogen mand af folket. Pa den anden
side er han snu, udspckulcrct og strategisk som en rav fra postnummer 4700. Det
er netop den kombination, der gor ham livsﬁlrhg p{i en scene — og uundvxrlig til

en julcﬂ‘okost

Nar Heino Hansen indtagcr scenen til julcﬁ‘okosten pa Munkcbjcrg Hotel, kan [

godt gl;tdc jcr. For hvis festen bliver kcdclig... ja, sa har Heino selv svaret:

“Deter jeres egen skyld. Jeg findes jo!”
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EN JULEFEST UDOVER
DET SEDVANLIGE

Midei Munkebjergskoven ligger Treetop Restauranten som et symbol pa dedikation

til godt handvark og dyb kmrlighcd til naturen. Trcctops kokken er nyt nordisk”

med fokus pa de smi leverandorer og en baredygtig tankegang,

Menuerne i restauranten barer prag af sesonens udvalg af ravarer med fokus

hindvark, smag og @stetik. Kokkenet hylder de lokale ravarer, som omhyggelige
valges fra narliggende girde og farvande. Hver en ingrediens fortaller en historie
e QO O (e (S

om jordens generositet og landmandenes utr;t‘ttclige dedikati
(& (& ©

Narl smager reteerne, smager [ ikke kun den friskhed, som naturen tilbydcr, men
ogsd ket og omhuen bag hver dilberedning.
Missionen er at skabe en spiscoplcvc’lsc, h " gaster kan fole og smage dedikationen

i hver eneste bid, fra de friske ravarer til den endelige prassentation pa callerkenen.

Indblik kr. 1.300,- pr. person
Helheden kr. 1.700,- pr. person

Menuerne er inkl. snacks, kaffe og sodt. Derer mulighed for tilkob af vinmenuer

og/cller vores hjemmelavede juicemenu.

Ring til os pa 7642 8500 for booking af en fantastisk

smagsoplevelse i Treetop Restauranten.

[
TREETOP

RESTAURANTEN



FORKALELSE MED
FORMAT
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Siden 1880 har Munkebjerg Hotel veret et sted, hvor gester kan
nyde velvere, kvalitet og naturskenne omgivelser.

Hotellets unikke beliggenhed midt i Munkebjergskoven med
udsigt over Vejle Fjord danner en fantastisk ramme om ophold-
et. Hotellet tilbyder tre restauranter, bar, vinkalder, kasino samt

wellness-, pool- og fitnessomrade.

Vi er stolte af vores egenproduktion i bageri, slagteri og rogeri,
som sikrer ravarer og smagsoplevelser af hgjeste kvalitet.

Her kan du kombinere afslapning og aktivitet med faciliteter som
pool, spabade og sauna eller nyde aktiviteter som krolf, tennis, lab
og cykling i Munkebjergskoven.

Besgg ogsa Lobbybaren for hygge og afslapning eller oplev
spendingen pa Casino Munkebjerg.

Munkebjerg Hotel er desuden et 5-stjernet konferencehotel med
20 moderne og fleksible modelokalet, alle udstyret med avanceret

AV-udstyr. Kapaciteten spaender fra 2 til 720 deltagere.

Vores opmarksomhed og omhu gxlder ikke kun hotellets gzster,
men ogsa naturen, der omgiver os.

Velkommen til Munkebjerg Hotel.

®

MUNKEBJERG
HOTEL

\'i f()l‘b(ﬁh()ldk‘l‘ os reteen [ll ;rndringcr imenuen, programmct samt cvcntucllc tl’\l\f(]l

MUNKEBJERGVE] 125 . DK-7100 VEJLE . +45 7642 8500 . INFO@MUNKEBJERG.DK. MUNKEBJERG.DK




