
Restauranten

A LA CARTE

Panorama



Forretter | Starters

Alle forretter serveres naturligvis med 

Munkebjerg bagerens hjemmebagte brød

All Starters Are Served With Bread from our 

Bakery.

   

Gravad laks – sennepsdressing – surbrød

Gravad Salmon – Mustard Dressing – 

Sourdough Bread From Our Bakery 238,- | € 33 

Cremet hummersuppe – hummerhaler – 

cognac – rodfrugter – urtemix   

Creamy Lobster Soup – Lobster Tails – 

Cognac – Root Vegetables – Herbs 258,- | € 36

Bresaola – Artiskok – tomat – sprødt grønt 

Bresaola – Artichoke  – Tomato – 

Crispy Greens 228,- | € 32

Skovens svampe – trøffelcreme – sprøde 

skaller – revet Vesterhavsost 

Wild mushrooms – truffle cream – crispy pastry 
shells – grated Vesterhavsost  238,- | € 33

 

Hovedretter | Main Courses

Flamberet peberbøf  – grove pommes frites –                          

pebersauce – selleri – svampe (min. 2 kuverter)

Pepper Beef  Flambé – Rustic French Fries – 

Pepper Sauce – Celery – Mushrooms  

(Min. 2 persons) 465,- | € 65

Oksemørbrad – stegte kartofler – hvidløgssmør 
– selleri – svampe (min. 2 kuverter)

Beef  Tenderloin – Roasted Potatoes – 

Garlic Butter – Celery – Mushrooms 

(Min. 2 persons)  485,- | € 67 
Fødevareallergi og -intolerance. Spørg os gerne til råds om indhold af  allergener i vores menu.

Food allergy and food intolerance. Please ask us for advice about the content of  allergens in our menus.

Grillet Sashi-bøf  – aspargesbroccoli – 

glaskål – sauce bearnaise – pommes frites

Grilled Sashi Steak – Broccolini – Kohlrabi – 

Sauce Bearnaise – French Fries 

300 g Sashi-bøf  485,- | € 67 

200 g Sashi-bøf  345,- | € 48

Hellefisk letrøget – stuvet savoykål – 
hvide kartofler 
Halibut Lightly Smoked - Stewed Savoy 

Cabbage – White Potatoes 338,- | € 47

 

Kotelet m. skaft – kompot af  peberfrugt – 

sæsonens grønt – cremet portvinssauce –  

kartofler
Bone-In Pork Chop – bell pepper compote – 

seasonal vegetables – creamy port wine sauce – 

potatoes 298,- | € 41

Bagt blomkål – brunet smør – 

ristede nødder – polenta fritter

Baked Cauliflower – Browned Butter – 
Roasted Nuts – Polenta Fries 248,- | € 34

 

Pappardelle– cremet sauce – 

svampe – mild chili

Fresh Pasta – Creamy Sauce – 

Mushrooms – Mild Chili 238,- | € 33

Vegetarian

Vegetarian
Vegetarian
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Havtaske – beurre rouge – linser

Monkfish – Beurre Rouge Sauce – Lentils   218,- | € 30

Som hovedret/Available As Main Course   438,- | € 61

Kaninragout dumpling – glaserede 

løg – kraftig glace

Rabbit Stew Dumpling – Glazed 

Onions – Full-flavourd Glace 248- | € 34

Krondyr – squash – glaskål – brombærglace
Venison –  Zuccini – Chinese Cabbage – 

Blackberry Glace  468,- | € 65

Havgus-ostecreme – sprødt brød – 

hindbærkompot

Havgus Cheese Cream – Crispy Bread – 

Raspberry Compote  169,- | € 23 

 

Æbletærte – vaniljeis – crumble

Apple Pie – Vanilla Ice Cream – 

Crumble  145,- | € 20 

Tre retter   | Three Courses 535,- | € 74

Fire retter  | Four Courses 615,- | € 85

Fem retter | Five Courses 675,- | € 94

Fødevareallergi og -intolerance. Spørg os gerne til råds om indhold af  allergener i vores menu.

Food allergy and food intolerance. Please ask us for advice about the content of  allergens in our menus.

Desserter & Ost | Desserts & Cheese

Munkebjerg-islagkage – chokoladesauce –

chokoladeganache – marinerede brombær

Munkebjerg Ice Cream Cake – Chocolate 

Sauce – Chocolate Ganache – 

Marinated Blackberry 145,- | € 20

Danske oste – hybenkompot – syltede nødder –
oliven – knækbrød fra eget bageri

Danish Cheeses – Rosehip Compote – Pickled Nuts –                

Olives – Crisp Bread From Our Bakery 169,- | € 23

Crème Renversée – hvid chokolade – pære – 

mørk krystalliseret chokolade 
Crème Renversée – White Chocolate – Pear – 

Crystallized Dark Chocolate  145,- | € 20

Sprød chokolade – brombær – 

mascarponecreme – vaniljeis

Crunchy chocolate – blackberries – 

mascarpone cream – vanilla ice cream 145,- | € 20

 

 

Vand ad libitum med/uden brus 

Water Ad Libitum Still/Sparkling

Per person 25,-| € 3



FORKÆLELSE MED FORMAT

S�� 1967

Siden 1880 har Munkebjerg Hotel været et sted, hvor gæster

 kan nyde velvære, kvalitet og naturskønne omgivelser.

Den uovertrufne beliggenhed midt i Munkebjergskoven

 med udsigt over Vejle Fjord danner en fantastisk ramme om hotellet, 

som tilbyder tre restauranter, bar, vinkælder, kasino samt wellness-, pool og fitnessområde.

Vi er stolte af  vores egenproduktion i bageri, slagteri og røgeri, 

som sikrer råvarer og smagsoplevelser af  højeste kvalitet til dit måltid.

Du kan kombinere afslapning og aktivitet med faciliteter som 

pool, spabade, sauna, krolf, tennis, løb eller cykling i Munkebjergskoven. 

Besøg også Lobbybaren for hygge og afslapning 
eller oplev spændingen på Casino Munkebjerg.

Munkebjerg Hotel er også et 5-stjernet konferencehotel med 20 moderne og                                                              
fleksible mødelokaler, som alle er udstyret med avanceret AV-udstyr. 

Kapaciteten dækker alt fra 2 til 720 deltagere. 

Vores opmærksomhed og omhu gælder ikke kun hotellets gæster, men også 
naturen der omgiver os. Vi arbejder kontinuerligt på at optimere og minimere

 påvirkningen af  miljøet og verden omkring os. 
Du kan læse mere om  indsatserne i vores ESG rapport på munkebjerg.dk. 

Velkommen til Munkebjerg Hotel – et sted, hvor 

service, detaljer og oplevelser går hånd i hånd.
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