®

MUNKEBJERG
HOTEL

Kokkenassistent til det kolde kgkken sgges.
Vi tilbyder:

e Et professionelt miljg med ordnede forhold og overenskomst

e Etsteerkt og velfungerende team bestaende af bade faglaerte og elever

e Et kgkken med "hgjt til loftet" hvor der er plads til alle, og hvor alle bliver hgrt

e Mulighed for ansvar og faglig udvikling

e Sgde kollegaer, som hjzlper hinanden og saetter pris pa, at det skal vaere sjovt at ga pa arbejde
e Lgn efter kvalifikationer og mange personalegoder

e Arbejdstid fortrinsvis fra 05:30-15:00 og fri hver anden weekend.

Primzere opgaver:

e Klarggring af morgenmad til vores gaester

o Klarggring af formiddagsbuffeter til konferencesegmentet
e Klarggring af frokostbuffet

e Smgrrebrgd og sandwich

e Satte varer pa plads

e Forefaldende arbejde i kgkkenet

Vores gnsker til dig:

e Du kan lide at lave mad, er struktureret og detaljeorienteret

e Dueransvarsfuld

e Duerenteamplayer

e Erfaring fra branchen er et plus, men det vigtigste er din indstilling og dit engagement

Hvem er vi?

Munkebjerg Hotel er et moderne men ogsa traditionsrigt hotel, hvor vi saetter en aere i personlig service og hgj
kvalitet. Hotellet bestar af:

e 158 veerelser

e 4restauranter heriblandt Treetop Restauranten som sidste ar modtog den grgnne Michelin-stjerne

e 2 barer

e Adskillige konference- og mgdelokaler i mange forskellige stgrrelser

Har du spgrgsmal til stillingen, er du velkommen til at kontakte ansvarlig souschef Marianne Thomsen pa mail:
mat@munkebjerg.dk eller tIf. 9340 9613

Hvis du har det, der skal til, sa send din ansggning til hr@munkebjerg.dk snarest muligt. Ansggningen skal vaere
pa dansk, og maerket “kgkkenassistent”.

Vi glaeder os til at hgre fra dig.
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